TEAM

KALORIK

Airfryer
HeiBluftfritteuse
Friteuse a air chaud
Freidora de aire
Frytownica bezttuszczowa
Heteluchtfriteuse
Teplovzdusna fritéza

Horkovzdusna fritéza

C € TKG FTL 1008

I/B Version 220-240V~ 50/60Hz 1500W

210402



PARTS DESCRIPTION - TEILBESCHREIBUNG — DESCRIPTION DES PARTIES
DESCRIPCION DE LAS PARTES — OPIS CZESCI - ONDERDELEN BESCHRIJVING
POPIS DIELOV - POPIS SOUCASTI

-4

Frying Basket

Frying Basket Handle
LCD Display

Power-on touch key
Menu touch key
Start/Pause touch key
Cooking time touch keys
Temperature tfouch keys
Alarm touch key

Frying plate
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Panier & friture

Poignée du panier & friture
Ecran LCD

Bouton Marche/Arrét
Bouton Menu

Bouton Start/Pause
Bouton Temps de cuisson
Bouton Température
Bouton Alarme

Grille de cuisson
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Frittierkorb
Frittierkorb-Handgriff
LCD-Anzeige
Einschalt-Taste
MenUtaste
Start/Pause-Taste

Tasten fUr die Kochzeit
Temperatur-Touch-Tasten
Alarmtaste

Bratplatte

Cesta de fritura

Mango de la cesta de fritura
Pantalla LCD

Botén de encendido/apagado
Botén de menu

Botdn de inicio/pausa

Botdén de Tiempo de coccién
Botén de temperatura

Botdén de alarma

Plato de freir



Kosz

Uchwyt

Wyswietlacz LCD

Przycisk wtgczania/wytgczania
Przycisk menu

Przycisk Start/Pauza

Przycisk czasu gotowania
Przycisk temperaturowy
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Frituurmand

Handgreep frituurmand
LCD-scherm

On/Off aanraaktoets

Menu aanraaktoets

Start / Pauze aanraaktoets
Kooktijd aanraaktoetsen
Temperatuur aanraaktoetsen
Alarm aanraaktoets
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Przycisk alarmowy
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1. Fritovaci k&3 1. Fritovaci kos

2. Rukovaf kosika 2.  Rukojet kosiku

3. LCD displej 3. LCD displej

4. Dotykové tlacidlo zapnutia 4. Dotykové tlacitko zapnuti

5. Dotykové tlacidlo ponuky 5. Dotykové tlacitko nabidky

6. Dotykové tlacidlo Start/Pauza 6. Dotykové tlacitko Start / Pauza
7. Dotykové tlacidld Easu varenia 7. Dotykovd tlacitka Easu vareni
8. Dotykové tlacidld teploty 8. Dotykovd tlacitka teploty

9. Dotykové tlacidlo alarmu 9. Dotykové tlacitko alarmu
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@ ENGLISH

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the
appliance, and always follow the safety and operating
instructions.

Important : This appliance can be used by children over 8 years

old and people with reduced physical, sensory or mental

capacities or with a lack of experience or knowledge if they have

been given supervision or instructions concerning the safe use of
the appliance and the risks involved. Children shall not play with

the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made
by children unless they are older than 8 years and supervised.

Never leave the appliance and its cord unsupervised and within

reach of children less than 8 years old or irresponsible persons

when it is plugged into the wall or when it is cooling down.

o Check that your mains voltage corresponds to that stated on
the appliance.

o Only connect the appliance to a mains earthed wall socket.

o To ensure a major security, it is recommended to set up a
current flight jump of 30 mA in the electric circuit that supplies
the appliance. Ask your electrician for advice.

o Never leave the appliance unsupervised when in use.

o From time to time check the appliance for damages. Never
use the appliance if cord or appliance shows any signs of
damage. In that case, repairs should be made by a competent
qualified electrician(*). Should the cord be damaged, it must
be replaced by a competent qualified electrician(*) in order to
avoid all danger.

o Only use the appliance for domestic purposes and in the way
indicated in these instructions.

o Never immerse the appliance in water or any other liquid for
any reason whatsoever. Never place it into the dishwasher.

o Never use the appliance near hot surfaces.

o Before cleaning, always unplug the appliance from the power

supply.
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Never use the appliance outside and always place itin a dry
environment.
Never use accessories that are not recommended by the
producer. They could constitute a danger to the user and risk
to damage the appliance.
Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the
cord cannot get caught in any way. Do not wind the cord
around the appliance and do not bend it.
In order to avoid any possible damage due to the normal
temperatures of the appliance in use, please respect the
following installation instructions:

- place the back side as close to the wall as possible

- leave at least 10 cm of free space on each side and

above the appliance.

As a general rule, make sure there is enough ventilation in the
room around this appliance during operation. Stand the
appliance on a stable heat-resistant surface (not a varnished
table or a table cloth).
Make sure the appliance has cooled down before cleaning
and storing it.
Only cook consumable food. Do not place large pieces of
food or metallic utensils in the airfryer in order to avoid all risk
of fire or electrocution. Also never place the following
materials in the air fryer: paper, cardboard or plastic...
It is absolutely necessary to keep this appliance clean at all
times as it comes into contact with food.
Make sure the cord never comes into contact with the hot
parts of the appliance.
The temperature of the accessible surfaces, such as the
door of the airfryer, may be very high when the appliance
is in use. Never touch those surfaces during use nor
before the appliance has totally cooled down, and only
handle the knobs.
Make sure the hot parts of the appliance never come into
contact with inflammable materials, such as curtains, cloth,
etc. when itis in use, as a fire might occur. Also make sure
not to cover the appliance and do not put anything on top of it.
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Make sure nothing comes into contact with the heating
element of the appliance.

CAUTION: the appliance can reach high temperatures when
in use. Preparations might catch fire if they are overheated.
Before pulling the mains plug, switch the temperature selector
to "MIN".

If you use the appliance under a cooking hob, make sure to
respect the minimum distance advised by the manufacturer.
Whatever happens, never add more than 4 tablespoons of oil
or any other liquid to prepare the food to avoid fire hazards.
Always unplug the appliance after use and let it cool down
before handling or storing it.

Do not put foodstuffs into the basket that fill the entire volume
of the cooking chamber, as this may cause a fire and destroy
the appliance.

Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.
Never touch the inside of the appliance while it is operating.
Do not use metal scrapers to clean the appliance. Fragments
coming off the scrapers might come into contact with metal
parts which would entail a risk of electrocution.

Do not use the appliance if the bowl is not in place.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent
them from coming into contact with the heating elements.
Your appliance must never be switched on through an
external timer or any kind of separate remote control system.
During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe distance
from the steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the
basket and oil pan from the appliance.

(*) Competent qualified electrician: after-sales department of the
producer or importer or any person who is qualified, approved
and competent to perform this kind of repairs in order to avoid all
danger. In case of need you should return the appliance to this
electrician.
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BEFORE FIRST USE

Remove all packaging materials and stickers or labels.

Clean the basket and frying plate with hot water, with some washing liquid and a
non-abrasive sponge. These parts are dishwasher safe.

Wipe the inside and outside of the appliance with a cloth.

Put the frying plate into the frying basket
Place the ingredients in the basket and slide the basket back in.

Switch on by pressing the Power-on touch key
Open the menu by pressing the Menu touch key @ and select the desired settings.

Launch the cooking menu by pressing the Start/Pause touch key

Menu pre-settings :

French Pork
Fries Chops

Shrimps Cake Pizza Fish Steak Chicken

XX &= & e @ ¥ e | &

200°C 180°C 160°C 160°C 170°C 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min 20 min 20 min 20 min 20 min

Note : Never fill the basket with oil or any other liquid.

You can select manually the desired temperature and the cooking time :

Press the Temperature touch key © and set with the A and ¥ touch keys
(increase or decrease by 5°C)

Press the Cooking time touch key 3 and set with the A and ¥ touch keys
(increase or decrease by 1 minute)

You can set a sound reminder by pressing the Alarm touch key @ : each fouch will add
5 minutes to the alarm timer. When the time is up, you will hear a 5 beeps sound signal.

Some ingredients are best turned halfway during the preparation time : pull the
basket out by the handle (2), turn the food with non-abrasive cooking fongs, then
slide the basket back into the air fryer.

When you hear the timer alert (3 beeps), the set preparation time has elapsed:
remove the frying basket from the appliance using the handle, and place the basket
on a heat-resistant support.

Note: You can also switch off the appliance manually before the end of the settled time
by pressing the Start/Pause touch key.
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e  Checkif the ingredients are ready. If not, simply slide the cooking basket back into
the appliance and set the fimer to a few extra minutes until the food is ready.
¢  When ready, remove ingredients using non-abrasive cooking tongs.

Note : Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the basket. : to avoid
oil splatter, don’t turn over the pan.

e The emptied air fryer is instantly ready for preparing another batch of ingredients.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
These settings are for reference only as time and temperature may slightly vary depending
on size, shape and weight of ingredients.

=l
ke
©

Larger ingredients or larger amounts of food require a longer cooking time.
Pre-made dough requires a shorter cooking time than home-made dough.
Shaking ingredients halfway during cooking time prevents uneven frying.

Add 2 teaspoon of oil over fresh potatoes and mingle for a crispy result.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
Snacks that can be cooked in the oven can also be cooked in the air fryer.

The optimal amount to cook crispy fries is 500 grams.

Place a baking fin or oven dish in the air fryer basket to bake cakes and quiches.
You can reheat ingredients: set the temperature to 150°C for 10 minutes.
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Min/max Time (min) | Temp Shake | Exira
weight (g) (<)

Thin Frozen fries 300-700 9-16 200 Yes Pre-heat

Thick frozen fries 300-700 11-20 200 Yes Pre-heat

Homemade fries 300-800 10-16 200 Yes /

Homemade potato 300-800 18-22 180 Yes /

wedges

Homemade potato 300-750 12-18 180 Yes /

cubes

Rostis 250 15-18 180 Yes /

Potato gratin 500 15-18 200 No /

Steak 100-500 8-12 180 No /

Pork chops 100-500 10-14 180 No /

Hamburger 100-500 10-14 180 No /

Sausage rolls 100-500 13-15 200 No /

Chicken breast 100-500 10-15 180 No /

Frozen chicken nuggets | 100-500 10-15 200 Yes Pre-heat

Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 No Pre-heat

Frozen cheese 100-400 8-10 180 No Pre-heat

croquettes

Spring rolls 100-400 15-20 200 Yes Pre-heat

Cake 300 20-25 160 No In baking
fin

Quiche 400 20-22 180 No In baking
fin

Muffins 300 15-18 200 No In oven
dish

CLEANING AND STORAGE

Always remove the plug and wait for the appliance to cool down completely before
cleaning.

. Clean the appliance after each use.

e Clean the frying plate and basket with hot water and some detergent.

. Do noft clean the appliance or its accessories with metallic or abrasive sponges, as
this may damage the non-stick coating.

. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

. Do NOT immerse in water or any other liquid.

Note: the frying plate and basket are dishwasher-proof.

e Store the appliance when clean and dry in its original box to avoid dust and
humidity.
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PROTECTION OF THE ENVIRONMENT - DIRECTIVE 2012/19/EU

In order to preserve our environment and protect human health, the waste electrical and
electronic equipment should be disposed of in accordance with specific rules with the

implication of both suppliers and users. For this reason, as indicated by the symbol == on
the rating label or on the packaging, your appliance should not be disposed of as
unsorted municipal waste. The user has the right fo bring it fo a municipal collection point
performing waste recovery by means of reuse, recycling or use for other applications in
accordance with the directive.

ERP DECLARATION - REGULATION 1275/2008/EC

We, TKG SRL, hereby confirm that our product meets the requirements of regulation
1275/2008/EC. Admittedly, our product does not dispose of a function to minimize the
power consumption, which should according to regulation 1275/2008/EC put the product
in off or standby mode after finishing the main function, but this is practically impossible,
as it would compromise the main function of the product so strongly, that using the
product would no longer be possible!

For this reason we always fell the customer in our instruction manual to unplug the
appliance immediately after use.

The user manual is by simple request also available in electronic format from the after-
sales service (see warranty card).
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DEUTSCH

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

Lesen Sie aufmerksam die Gebrauchsanleitung, bevor Sie Ihr
Gerat benutzen, und befolgen Sie immer die
Sicherheitsvorschriften und die Gebrauchsanweisung.

Wichtig: Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit einer korperlichen, sensorischen, geistigen oder
motorischen Behinderung oder einem Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, sofern diese Personen
beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch des Geréts
unterrichtet wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt. Lassen Sie lhr Gerat und sein Netzkabel nie
unbeaufsichtigt und in Reichweite von Kindern jinger als 8 Jahre
oder unverantwortlichen Personen, wenn es an der Steckdose
hangt oder wenn es abkunhlt.

o Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Geréat
vermerkten Spannung tbereinstimmt, bevor Sie das Geréat
benutzen.

o SchlieBen Sie das Gerat nur an Schukosteckdosen an.

o Als zusatzlicher Schutz wird die Installation einer
Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD) mit einem
Bemessungsausldsestrom von nicht mehr als 30 mA im
Stromkreis empfohlen. Fragen Sie Ihren Installateur um Rat.

o Lassen Sie Ihr Gerat niemals beim Gebrauch unbeaufsichtigt.

o Uberprifen Sie regelmaRig, ob das Gerat nicht beschadigt ist.
Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Gerates,
letzteres nicht benutzen, sondern von einem Fachmann(*)
Uberprifen bzw. reparieren lassen. Eine beschadigte
Anschlussleitung muss von einem Fachmann(*)
ausgewechselt werden, damit jede Gefahr gemieden wird.
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o Benutzen Sie das Gerat nur zu Haushaltszwecken, wie in der

Bedienungsanleitung angegeben.

o Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere

Flussigkeiten ein, weder zum Reinigen, noch zu einem

anderen Zweck. Stellen Sie das Gerat niemals in die

Spulmaschine.

o Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe einer Warmequelle.

o Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie das

Gerat reinigen.

o Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien und bewahren Sie es

an einem trockenen Platz auf.

o Benutzen Sie nur Zubehor, welches vom Lieferanten

empfohlen wurde. Anderes Zubehor stellt eine Gefahr fur den

Benutzer dar und das Gerat kénnte dadurch beschadigt

werden.

o Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerat zu

bewegen. Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht

zufalligerweise irgendwo hangen bleibt und dies zum Fall des

Gerates fuhren konnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung

nicht um das Gerat herum und knicken Sie sie nicht.

o Um eventuelle Schaden infolge der normalen Temperaturen

des Gerates wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, befolgen

Sie bitte die nachfolgenden Installationsvorschriften:

- Stellen Sie die Ruckseite mdglichst dicht zur Wand
-Lassen Sie mindestens 10 cm freien Raum auf beide
Seiten und oberhalb des Gerates.

o Vergewissern Sie sich in der Regel, dass der Raum, in dem
sich der Airfryer befindet, wahrend des Gebrauches
genugend beluftet wird. Stellen Sie das Geréat auf einen Tisch
oder auf eine ebene, hitzebestandige Flache (keinen
lackierten Tisch oder Tischtuch) damit es nicht umfallt.

o Achten Sie darauf, dass das Gerat vollstandig erkaltet ist,
bevor Sie es reinigen oder wegraumen.
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Bereiten Sie nur Nahrungsmittel, die zum Kochen und zum
Verzehr geeignet sind. Legen Sie keine zu grol3en Stlcke
Nahrung oder Metallgegenstande in den Airfryer, um
Brandrisiken auszuschlieRen. Legen Sie auch kein Papier,
Karton oder Plastik in den Airfryer.

Sie sollten das Gerét sauber halten, da es in direktem Kontakt
mit Nahrungsmitteln ist.

Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung nicht mit den
heiRen Teilen des Gerates in Kontakt kommit.

Wahrend des Gebrauchs kénnen zugangliche Teile des
Gerates, wie zum Beispiel die Tur, eine sehr hohe
Temperatur erreichen. Berlhren Sie diese Teile nicht
wahrend des Gebrauchs und bevor das Gerat vollig erkaltet
ist, sondern betétigen Sie nur die Regelkndpfe.

Achten Sie darauf, dass die heil3en Teile nicht mit leicht
entflammbarem Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in
Beruhrung kommen. Brandgefahr! Decken Sie das Geréat
nicht ab und legen Sie nichts auf das Gerét. Achten Sie
darauf, dass das Heizelement nicht mit anderen
Gegenstanden in Berihrung kommt.

ACHTUNG: Wéahrend des Gebrauchs kann das Gerat eine
sehr hohe Temperatur erreichen. Zubereitungen kénnen bei
Uberhitzung brennen. Seien Sie duRerst vorsichtig! Bevor Sie
den Stecker ziehen, stellen Sie den Thermostat auf die
niedrigste Temperatur (“MIN”).

Wenn Sie den Airfryer unter einer Dunstabzugshaube
benutzen, beachten Sie bitte den vom Hersteller empfohlenen
Mindestabstand.

Fuigen Sie niemals mehr als 4 Teel6ffel Ol oder irgendwelche
andere Flussigkeit hinzu, um die Nahrung zuzubereiten.
Ziehen Sie nach dem Gebrauch immer den Stecker aus der
Steckdose und warten Sie bis das Gerat vollstéandig erkaltet
ist, bevor Sie es reinigen oder wegraumen.

Geben Sie keine Nahrungsmittel in den Ofen, die den
Garraum ganz auffiillen, denn dies kdnnte einen Brand
verursachen und das Gerét vernichten.
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o Benutzen Sie keine Metallspachtel um das Gerat zu reinigen,
da ansonsten Fragmente der Spachtel mit Metallteilen in
Beruhrung kommen kdnnten, was eine Stromschlaggefahr mit
sich bringen wirde.

o Benutzen Sie das Gerat niemals ohne den Behalter.

o Wahrend des Heil3luftbratvorgangs wird heil3er Dampf durch
die Luftauslassoffnungen abgegeben. Halten Sie Hande und
Gesicht in einem sicheren Abstand vom Dampf und von den
Offnungen.

o Achten Sie auch auf heiRen Dampf und Luft, wenn Sie den
Korb und die Olwanne aus dem Gerat nehmen.

o lhr Gerét darf niemals Uber eine externe Zeitschaltuhr oder
irgendein anderes, separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet werden.

(*) Fachmann: Anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder
des Importeurs, der fur derartige Reparaturen zustandig ist.
Wenden Sie sich fur eventuelle Reparaturen an diesen
Kundendienst.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Enffernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber oder Etiketten.

e Reinigen Sie Korb und Rost mit heiBem Wasser, SpUlmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm. Diese Teile sind fUr die Reinigung in der SpUlmaschine
geeignet.

e  Wischen Sie das Gerdt innen und auBen mit einem Tuch ab.

VERWENDUNG

e Legen Sie den Frittierrost in den Frittierkorb.
e  Geben Sie die Zutaten in den Korb und schieben Sie den Korb wieder in das
Gehduse.

. Einschalten durch Dricken der Einschalt-Taste @

. Offnen Sie das MenU, indem Sie die MenUtaste @ berUhren, und wdhlen Sie die
gewunschten Einstellungen.

e  Starten Sie das Koch MenU durch DrUcken der Start/Pause-Taste @

Menii-Voreinstellungen :

Pon.1mes Schwelne- Garnelen | Kuchen Pizza Fisch Steak Huhn
Frites koteletts
X & Qa o (& o | & | @
O, O, (e] (e] ] 7OOC (e] O, (e]
200°C 180°C 160°C 160°C 20 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min min 20 min 20 min 20 min

Hinweis: Geben Sie Ol oder andere Flissigkeiten niemals direkt in den Frittierkorb.
Sie k&dnnen die gewlnschte Temperatur und die Garzeit manuell wéhlen:

. DrUcken Sie die Taste Temperatur © und stellen Sie sie mit den Tasten A und ¥ ein
(Erhéhung oder Verringerung um 5°C)

«  Dricken Sie die Taste Kochzeit % und stellen Sie sie mit den Tasten # und W' ein
(erhdhen oder verringern Sie sie um 1 Minute)

Sie kdnnen eine akustische Erinnerung einstellen, indem Sie die Alarmtaste @ dricken:
Jede BerUhrung fugt dem Alarm-Timer 5 Minuten hinzu. Wenn die Zeit abgelaufen ist,
horen Sie ein Tonsignal mit 5 Pieptdnen.

e  FEinige Speisen sollten fUr optimale Ergebnisse nach der Halffe der Garzeit gewendet
werden. Ziehen Sie den Korb am Giriff (2) heraus, wenden Sie das Gargut mit einer
Kunststoff- oder Holzzange und schieben Sie den Korb anschlieBend wieder in die
Fritteuse.
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e  Wenn Sie den Timer-Alarm héren (3 Pieptdnen), ist die eingestellte Zubereitungszeit
beendet: Ziehen Sie den Frittierkorb am Griff aus dem Gerdt und stellen Sie den Korb
auf eine hitzebesténdige Unterlage.

Hinweis: Sie kdnnen das Gerdt vor Ablauf der eingestellten Zeit auch manuell
ausschalten, indem Sie die Start/Pause-Taste

e  PrUfen Sie, ob die Speisen den gewlUnschten Gargrad erreicht haben. Falls nicht,
schieben Sie den Garkorb einfach zurick in das Ger&t und stellen Sie den Timer auf
einige zusatzliche Minuten ein, bis das Essen fertig ist.

e  Wenn das Essen fertig ist, entnehmen Sie die Speisen mit einer Kunststoff- oder
Holzkochzange.

Hinweis: Uberschissiges Ol aus den Speisen wird am Boden des Frittierkorbs gesammelt.
Kippen Sie den Korb niemals aus, um heiBe Olspritzer zu vermeiden.

e Die entleerte Fritteuse ist sofort bereit fUr die Zubereitung weiterer Speisen.

EINSTELLUNGEN

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur verschiedene
Speisen.

Diese Einstellungen dienen nur als Referenz, da Zeit und Temperatur bei Zutaten
unterschiedlicher GréBe, Form und Gewicht leicht variieren kénnen.

Tipps:

e  GroBere Zutaten oder gréBere Mengen erfordern eine l&ngere Garzeit.

e Fertigteig erfordert eine kirzere Garzeit als selbstgemachter Teig.

e Das Schuitteln der Speisen nach der Halfte Garzeit verhindert ungleichmaBige
Garergebnisse.

. Mischen Sie % Teeldffel Ol mit frischen Kartoffeln fir ein knuspriges Ergebnis.

e Bereifen Sie extrem fetftige Zutaten wie Wurste nicht in der Fritteuse zu.

e Speisen, die im Ofen zubereitet werden k&nnen, kdnnen auch in der Fritteuse
zubereitet werden.

e Die optimale Menge zum Garen von knusprigen Pommes frites befrédgt 500 Gramm.

e Legen Sie eine Backform oder Ofenform in den Frittierkorb, um Kuchen und Quiches
zuzubereiten.

e  Sie kbnnen Speisen auch aufwdrmen: Stellen Sie die Fritteuse fUr 10 Minuten auf 150°C
ein.
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Min/Max- | Zeit Temperatur | Schitteln | Extra

Gewicht (min) (c°)

(9)
Dinne TK-Pommes 300-700 9-16 200 Ja Vorheizen
Dicke TK-Pommes 300-700 11-20 200 Ja Vorheizen
Hausgemachte 300-800 10-16 200 Ja /
Pommes Frites
Hausgemachte 300-800 18-22 180 Ja /
Kartoffelspalten
Hausgemachte 300-750 12-18 180 Ja /
Kartoffelwirfel
Rostis 250 15-18 180 Ja /
Kartoffelgratin 500 15-18 200 Nein /
Steak 100-500 8-12 180 Nein /
Schweinekoteletts 100-500 10-14 180 Nein /
Hamburger 100-500 10-14 180 Nein /
Wirstchen im 100-500 13-15 200 Nein /
Schlafrock
Hdahnchenbrust 100-500 10-15 180 Nein /
TK Chicken Nuggets 100-500 10-15 200 Ja Vorheizen
TK-Fischstdbchen 100-400 6-10 200 Nein Vorheizen
TK-Kdsekroketten 100-400 8-10 180 Nein Vorheizen
Frihlingsrollen 100-400 15-20 200 Ja Vorheizen
Kuchen 300 20-25 160 Nein Backform
Quiche 400 20-22 180 Nein Backform
Muffins 300 15-18 200 Nein Backform

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Ziehen Sie immer den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt volistandig abgekihlt ist,
bevor Sie es reinigen.

e Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch.

e Reinigen Sie den Fritfierrost und -korb mit heiBem Wasser und etwas SpUlmittel.

e Reinigen Sie das Gerat oder seine Zubehodrteile nicht mit Metall- oder
Scheuerschwdmmen, da dies die Anfihaftbeschichtung beschddigen kann.

e  Wischen Sie die AuBenseite des Gerdts mit einem feuchten Tuch ab.

e NICHT in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Hinweis: Der Frittierrost und der Korb sind spUimaschinenfest.

Bewahren Sie das Gerat im sauberen und frockenen Zustand in der Originalverpackung
auf, um Staub und Feuchtigkeit zu vermeiden.
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UMWELTSCHUTZ - RICHTLINIE 2012/19/EU

Zum Schutz unserer Umwelt und unserer Gesundheit sind Elekfro- und Elektronik-Altgerdte
nach bestimmten Regeln zu entsorgen. Dies fordert den Einsatz sowohl des Herstellers
bzw. Lieferanten als auch des Verbrauchers.

Aus diesem Grund darf dieses Gerat, wie das Symbol msm auf dem Typenschild bzw. auf
der Verpackung zeigt, nicht in den unsortierten RestmUll gegeben werden. Der
Verbraucher hat das Recht, dieses Gerdt Uber kommunale Sammelstellen zu entsorgen;
von dort aus wird die spezifische Behandlung, Verwertung bzw. das Recycling gem. den
Erfordernissen der Richtlinie sichergestellt.

ERP DEKLARATION - VO 1275/2008/EG

Wir, TKG SRL, bestatigen hiermit, dass unser Produkt den Anforderungen der VO
1275/2008/EG entspricht. Unser Produkt verfugt zwar nicht Uber eine Funktion zur
Minimierung des Verbrauchs, welche laut VO 1275/2008/EG das Produkt nach
Beendigung der Hauptfunktfion in den Aus- oder Bereitschaftszustand versetzen soll, aber
dies ist aus Sicht des Gebrauchswertes nicht moéglich, da dies die Hauptfunktion des
Produktes so stark beeintrdchtigen wirde, dass eine Benutzung des Produktes nicht mehr
maoglich sein wirde!

Aus diesem Grund weisen wir in unserer Bedienungsanleitung den Kunden stets darauf
hin, das Gerat sofort nach dem Gebrauch vom Netz zu trennen.

Die Bedienungsanleitung ist auf einfache Nachfrage auch verfigbar in elektfronischem
Format bei dem Kundendienst (sieche Garantiekarte).
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FRANCAIS

POUR VOTRE SECURITE

Lisez attentivement cette notice avant toute utilisation, et
respectez bien a la fois les consignes de sécurité et d'usage.
Important : Votre appareil peut étre utilisé par des enfants agés
de plus de 8 ans et des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de connaissances, s’ils ont pu
bénéficier, au préalable, d’une surveillance ou d’instructions
concernant son utilisation en toute sécurité et sur les risques
encourus. Les enfants ne doivent surtout pas jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moins qu'ils aient plus de 8 ans et
qu’ils soient supervisés. Ne laissez jamais votre appareil et son
cable d’alimentation sans surveillance et a la portée des enfants
de moins de 8 ans ou des personnes non responsables, lorsque
celui-ci est sous tension ou pendant sa phase de
refroidissement.

o Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez que la tension du réseau
correspond bien a celle de I'appareil.

o Connectez uniquement I'appareil a une prise murale reliée a
la terre.

o Pour assurer une protection optimale, brancher 'appareil sur un
circuit électrique muni d’un dispositif a courant différentiel
résiduel (DDR) de courant différentiel de fonctionnement
assigné n’excédant pas 30 mA.

o Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque
celui-ci est en fonctionnement ou sous tension.

o Vérifiez réguliérement I'état de votre appareil et de son cable
et si 'un d’eux est endommagé de quelque fagcon que ce soit,
ne l'utilisez pas mais faites-le vérifier et réparer par un service
qualifié compétent (*) afin d’éviter tout danger.

o Utilisez I'appareil uniqguement pour des usages domestiques
et de la maniére indiquée dans la notice.
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Ne plongez jamais l'appareil dans I'eau ou dans tout autre

liquide ni pour son nettoyage ni pour toute autre raison. Ne le

mettez jamais au lave-vaisselle.

N'utilisez pas l'appareil prés de sources de chaleur.

Débranchez toujours votre appareil aprés usage.

L’appareil doit obligatoirement étre débranché et refroidi

avant son nettoyage et/ou les opérations de maintenance.

N’utilisez pas I'appareil a I'extérieur et stockez-le au sec.

N’utilisez pas d’accessoire non-recommandé par le fabricant.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cable.

Veillez a ce que le cable ne puisse pas étre accroché afin

d’éviter toute chute de I'appareil.

Ne tordez pas et n’enroulez pas le cable autour de I'appareil.

Ne laissez pas le céable entrer en contact avec les parties

chaudes de I'appareil.

Afin d’éviter tous dommages liés a la températures de

'appareil en utilisation, respectez les consignes d’installation :

- Placez la surface arriere au plus prés du mur

- Laissez au moins 10 cm de chaque c6té et au-dessus de
I'appareil.

Veillez a avoir une bonne ventilation autour de I'appareil.

Placez I'appareil sur une surface résistant a la chaleur (pas

une table vernie ou une nappe) et stable pour éviter sa chute.

Ne faites cuire que des aliments appropriés a la cuisson et

propres a la consommation.

Ne placez pas de grandes quantités de nourriture occupant

tout I'espace de cuisson ou d’objet métallique dans I'appareil.

Ne placez pas non plus les matieres suivantes dans votre

four : papier, carton ou plastique...

Il est indispensable de garder cet appareil propre étant donné

qu'’il est en contact semi-direct avec la nourriture.

La température des surfaces accessibles et notamment celle

de la porte du four peut étre élevée lorsque l'appareil

fonctionne. En cours de fonctionnement et avant leur

refroidissement complet, ne touchez pas ces surfaces et ne

manipulez que les boutons.
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En fonctionnement, I'appareil ne dois pas entrer en contact
avec des matériaux inflammables (type rideaux, tissus...)

Ne couvrez pas I'appareil et ne posez rien dessus.

Lors de l'utilisation en dessous d’une hotte, veillez a respecter
la distance minimale conseillée par le fabricant de celle-ci.
Quoi qu’il arrive, n’ajoutez jamais plus de 4 cuilléres a soupe
d’huile ou d’autres liquides pour la préparation des aliments.
N’utilisez pas de grattoirs en métal pour le nettoyage : les
fragments des grattoirs détachés dans I'appareil peuvent
créer un risque d'électrocution.

N'utilisez jamais I'appareil sans son panier de cuisson.

Votre appareil ne doit jamais étre mis en fonctionnement par
le biais d’'une minuterie extérieure ou d’'un autre systéme de
commande a distance sépare.

Pendant la cuisson a I'air chaud, de la vapeur chaude est
libérée par les sorties d'air. Gardez vos mains et votre visage
a une distance de sécurité de la vapeur et des sorties d'air.
Faites également attention a la vapeur et a I'air chaud lorsque
vous retirez le panier et la grille de cuisson de l'appareil.
ATTENTION : L’appareil peut atteindre une température
élevée pendant son utilisation. Les préparations peuvent
s'enflammer si elles sont surchauffées. Avant de débrancher
'appareil, positionnez le réglage thermostatique sur sa
température la plus faible (“MIN”).

(*) Service qualifié compétent : service apres-vente du fabricant
ou de l'importateur ou une personne qualifiée, reconnue et
habilitée a faire ce genre de réparation afin d'éviter tout danger.
Dans tous les cas, veuillez retourner I'appareil auprés de ce
service.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez tous les emballages ainsi que les autocollants ou étiquettes.

Lavez le panier et la grille de cuisson d I'eau chaude, avec un peu de savon et une
éponge non abrasive. Ces parties peuvent étre lavées au lave-vaisselle.

Essuyez I'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon.

UTILISATION

Placez la grille de cuisson dans le panier.
Placez les ingrédients dans le panier de cuisson et remettez-le en place.

Allumez I'appareil en appuyant sur le bouton Marche/Arrét @

Accédez au menu en appuyant sur le bouton Menu @ et sélectionnez les réglages
voulus.

Démarrez le menu de cuisson en appuyant sur le bouton Start/Pause @

Menus pré-réglés :

Cotes Crevette

Frites Gateau Pizza Poisson Steak Poulet

de porc s

X & & | ¢ @ & o | &

200°C
15 min

180°C
25 min

160°C
20 min

160°C
30 min

170°C
20 min

160°C
20 min

180°C
20 min

200°C
20 min

Remarque: ne versez jamais de I'huile ou tout autre liquide dans le panier c.

Vous pouvez sélectionner manuellement la température et le temps de cuisson voulus :

e Appuyez sur le bouton Température =
(augmentation ou diminution de 5°C)

e Appuyez surle bouton Temps de cuisson *

v (augmentation ou diminution de 1 minute)

et réglez-la & I'aide des touches AotV

et réglez-le & I'aide des touches Aot

Vous pouvez définir un rappel sonore en appuyant sur la touche Alarme @ : chaque
pression ajoutera 5 minutes & la minuterie. Lorsque le temps est écoulé, vous entendrez 5
bips sonores.

e  Certains ingrédients doivent étre retournés & mi-cuisson au cours de la préparation :
retirez le panier par la poignée (2), retournez la nourriture a I'aide de pinces de
cuisine non abrasives, puis remettez le panier en place dans la friteuse a air chaud.

. Lorsque vous entendez le signal de la minuterie (3 bips), le temps de préparation
défini est écoulé : retirez le panier a friture de I'appareil d I'aide de la poignée et

placez le panier sur un support resistant & la chaleur.
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Remarque: vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement avant la fin de la
durée réglée en appuyant sur le bouton Start/Pause.

e Vérifiez si les ingrédients sont préts. S'ils ne le sont pas, remettez le panier de cuisson
dans I'appareil et réglez la minuterie pour quelques minutes supplémentaires jusqu’a
ce que la nourriture soit préte.

e Lorsque la cuisson est terminée, retirez les aliments & I'aide de pinces de cuisine non
abrasives.

Remarque: I'excés d'huile issu des ingrédients est récupéré au fond du panier. Pour éviter
les projections d'huile, ne retournez pas ou ne penchez pas le panier de cuisson.

e Une fois vidée, la friteuse & air chaud est immédiatement préte pour la préparation
d'autres ingrédients.

REGLAGES

Le tableau ci-aprées vous aidera a sélectionner les réglages basiques pour les ingrédients.
Ces réglages sont a titre indicatif uniquement, étant donné que le temps et la
température peuvent varier Iégérement en fonction de la taille, de la forme et du poids
des ingrédients.

Conseils:

e Lesingrédients de grande taille ou les grandes quantités de nourriture nécessitent un
temps de cuisson plus long.

e Les pates préparées requierent un temps de cuisson plus court que les pates faites
maison.

e Secouer les ingrédients & mi-cuisson pour obtenir une friture homogene.

e Ajoutez s cuiller a café d’huile sur les pommes de terre fraiches et mélangez pour un
résultat croustillant.

e N'utilisez pas la friteuse & air chaud pour préparer des ingrédients trés gras, tels que
des saucisses.

e Lesencas pouvant étre cuits au four peuvent également étre cuits dans la friteuse a
air chaud.

e  Pour obtenir des frites croustillantes, la quantité optimale de nourriture équivaut &
500 grammes.

e  Placez un moule a gateau ou un plat allant au four dans le panier de la friteuse & air
chaud pour cuire les gateaux et les quiches.

e Vous pouvez réchauffer les ingrédients : réglez la température sur 150°C pour
10 minutes.
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Poids Temps Temp | Secouer | Conseil
min/ max | (min) (c°) supplémentaire
(9)
Frites allumettes 300-700 9-16 200 Oui Préchauffer
surgelées
Frites épaisses 300-700 11-20 200 Oui Préchauffer
surgelées
Frites maison 300-800 10-16 200 Oui /
Quartiers de 300-800 18-22 180 Oui /
pommes de terre
maison
Cubes de pommes 300-750 12-18 180 Oui /
de terre maison
ROsti 250 15-18 180 Oui /
Gratin de pommes 500 15-18 200 Non /
de terre
Steak 100-500 8-12 180 Non /
Cotes de porc 100-500 10-14 180 Non /
Hamburger 100-500 10-14 180 Non /
Feuilletés a la 100-500 13-15 200 Non /
saucisse
Blanc de poulet 100-500 10-15 180 Non /
Nuggets de Poulet 100-500 10-15 200 Oui Préchauffer
surgelés
Batonnets de 100-400 6-10 200 Non Préchauffer
poisson surgelés
Croquettes de 100-400 8-10 180 Non Préchauffer
fromage surgelées
Rouleaux de 100-400 15-20 200 Oui Préchauffer
printemps
Gateaux 300 20-25 160 Non Cuire dans un
moule a gdteau
Quiches 400 20-22 180 Non Cuire dans un
moule a gdteau
Muffins 300 15-18 200 Non Cuire dans un
plat allant au
four
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NETTOYAGE ET RANGEMENT

Retirez toujours la prise et attendez que I'appareil ait complétement refroidi avant de le
nettoyer.

e Lavez!'appareil apres chaque ufilisation.

e Lavezla grille de cuisson et le panier a friture avec de I'eau chaude et un peu de
détergent.

. Ne lavez pas I'appareil ou ses accessoires avec des éponges métalliques ou
abrasives, car cela pourrait endommager le revétement anti-adhésif.

e  Essuyezl'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

e N’immergez PAS I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Remarque : le panier de friture et la grille de cuisson sont résistants au lave-vaisselle.

e Enfreposez I'appareil apres I'avoir lavé et essuyé dans sa boite d'origine pour éviter
la poussiere et I'humidité.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT - DIRECTIVE 2012/19/UE

Afin de préserver notre environnement et notre santé, I'élimination en fin de vie des
appareils électriques et électroniques doit se faire selon des regles bien précises et
nécessite I'implication de chacun, qu'il soit fournisseur ou utilisateur. C'est pour cette

raison que votre appareil, tel que le signale le symbole mmm apposé sur sa plague
signalétique ou sur I'emballage, ne doit en aucun cas étre jeté dans une poubelle
publique ou privée destinée aux ordures ménageres. L'utilisateur a le droit de déposer
I'appareil dans des lieux publics de collecte procédant d un tri sélectif des déchets pour
étre soit recyclé, soit réutilisé pour d'autres applications conformément & la directive.

DECLARATION ERP - DIRECTIVE 1275/2008/CE

Nous, TKG SRL, confirmons par la présente que notre produit correspond aux exigences
de la directive 1275/2008/CE. Certes, notre produit n'est pas équipé d'une fonction pour
minimaliser la consommation de puissance, ce qui devrait selon la directive
1275/2008/CE metitre le produit en mode éteint ou mode veille apres avoir fini sa fonction
principale, mais ceci est pratiquement impossible, car cela nuirait & la fonction principale
du produit si fortement que I'ufilisation du produit ne serait plus possible!

C'est pourquoi dans notre mode d'emploi nous disons toujours au client de débrancher
la fiche de la prise de courant dés qu'il a fini d'utiliser le produit.

La notice d'utilisation est aussi disponible en format électronique sur simple demande
auprés du service aprés-vente (voir carte de garantie).
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ESPANOL

CONSEJOS DE SEGURIDAD

Lea detenidamente el modo de empleo antes de utilizar el
aparato, y siempre siga las medidas de seguridad y el modo de
funcionamiento.

Importante : Este aparato puede ser utilizado por niflos mayores
de 8 aflos y personas con capacidades fisicas reducidas,
sensoriales 0 mentales o con falta de experiencia o
conocimiento, si se les ha dado la supervision o instrucciones
relativas al uso seguro del aparato y los riesgos involucrados.
Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y
mantenimiento del aparato no debe ser hecho por nifios a menos
gue sean mayores de 8 afios y estén supervisados. No deje de
vigilar su aparato y el cable y no lo deje nunca a cargo de nifios
menores de 8 afios o0 de personas no responsables cuando esta
enchufado a la toma de corriente o se esta enfriando.

o Antes de utilizar el aparato, compruebe que el voltaje de la
red eléctrica coincide con el del aparato.

o Solo conecte el aparato a una toma de corriente con toma de
tierra.

o No deje nunca su aparato sin vigilancia cuando esté en
marcha.

o Compruebe de vez en cuando que el aparato no esté dafiado
y no utilice su aparato si el cable o el aparato estan dafiados
por el motivo que sea. Cualquier reparacion debe ser
realizada por un servicio cualificado competente (*).

o Utilice el aparato Unicamente para usos domésticos y de la
manera indicada en el modo de empleo.

o No sumerja nunca el aparato en el agua o en cualquier otro
liquido ni para su limpieza ni por cualquier otra razon. No lo
introduzca nunca en el lavavajillas.

o No utilice el aparato cerca de fuentes de calor.

o La clavija eléctrica debe ser desenchufada antes de limpiarlo.
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Procure no utilizar el aparato en el exterior y coléquelo en un
sitio seco.

No utilice accesorios no recomendados por el fabricante, ello
puede conllevar un riesgo para el usuario y dafar el aparato.
No mueva nunca el aparato estirando del cable. Coloque el
aparato sobre una mesa o un soporte lo suficiente estable y
procure que el cable no se enganche en alguna parte, a fin
de evitar posibles caidas del mismo. Evite enrollar el cable
alrededor del aparato y no lo tuerza.

A fin de evitar posibles riesgos debido a las temperaturas
normales del aparato en uso, por favor, respeten las
siguientes instrucciones de instalacion:

- Colocar la parte trasera lo méas cerca posible de la pared.
- Dejar por lo menos un espacio libre de 10 cm a cada lado
y por encima del aparato.

Como regla general, durante el uso debe disponer de una
ventilacion suficiente. Coloque el aparato sobre una mesa o
un soporte suficientemente estable para evitar su caida y con
un revestimiento ignifugo (no una mesa barnizada o un
mantel).

Deje enfriar el aparato antes de limpiarlo o guardarlo.

Cocine sélo alimentos apropiados a la coccion y al consumo
culinario. No coloque alimentos grandes o utensilios
metalicos en la freidora para evitar todo riesgo de incendio o
electrocuciéon. Ademas, nunca coloque los siguientes
materiales en la freidora: papel, carton o plastico ...

Es indispensable guardar el aparato limpio, ya que esta en
contacto directo con los alimentos.

Procure que el cable no entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

Las superficies accesibles y especialmente las de la puerta
del airfryer pueden volverse muy calientes durante el
funcionamiento. No toque estas superficies durante el
funcionamiento y deje enfriar el aparato del todo antes de
tocarlas.
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o Procure que el aparato no entre en contacto con materiales
facilmente inflamables como cortinas, tejidos, etc., cuando
esté en funcionamiento, ya que podria provocar un incendio.
Tenga también cuidado que nada entre en contacto con el
elemento calefactor.

o Si utiliza el aparato debajo de una placa de coccion,

asegurese de respetar la distancia minima recomendada por

el fabricante.

o Pase lo que pase, nunca agregue mas de 4 cucharadas de

aceite o cualquier otro liquido para preparar los alimentos

para evitar riesgos de incendio.

o Desenchufe siempre el aparato después de su uso y déjelo

enfriar antes de manipularlo o guardarlo.

o No coloque alimentos en la cesta que llene todo el volumen

de la cAmara de coccidn, ya que podria provocar un incendio

y destruir el aparato.

o No llene la olla con mas de 4 cucharadas de aceite, ya que

puede provocar un incendio.

o Nunca toque el interior del aparato mientras esta en

funcionamiento.

o No use raspadores de metal para limpiar el aparato. Los

fragmentos que salen de los raspadores podrian entrar en

contacto con partes metalicas que implicarian un riesgo de
electrocucion.

o No use el aparato si el recipiente no esta en su lugar.

o Coloque siempre los ingredientes para freir en el recipiente,

para evitar que entren en contacto con los elementos

calefactores.

o Su dispositivo nunca se debe encender a traves de un
temporizador externo o cualquier tipo de sistema de control
remoto por separado.

o PRECAUCION: el aparato puede alcanzar altas temperaturas
cuando esta en uso. Las preparaciones pueden incendiarse
si se sobrecalientan. Antes de desconectar el enchufe,
cambie el selector de temperatura a "MIN".
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o Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor caliente a
través de los orificios de salida de aire. Mantenga las manos
y la cara a una distancia segura del vapor y de las aberturas
de salida de aire.

o También tenga cuidado con el vapor y el aire caliente cuando
retire la canasta y la bandeja de aceite del aparato.

o Su aparato nunca debe ser puesto en marcha mediante un
minutero externo o un sistema de mando a distancia
separado.

(*) Servicio técnico cualificado: servicio técnico del fabricante o
del importador o una persona cualificada, reconocida y habilitada
a fin de evitar cualquier peligro. En cualquier caso devuelva el
aparato al servicio técnico.
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ANTES DEL PRIMER USO

Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas o etiquetas.
Limpie la cesta de fritura y el plato de freir con agua caliente, con un poco de
liquido de lavado y una esponja no abrasiva. Estas partes son aptas para ser

limpiadas en el lavavdijillas.
Limpie el interior y el exterior del aparato con un pano.

Ponga el plato de freir en la cesta de freir.
Coloque los ingredientes en la cesta y vuelva a meter la cesta.

Presione el botdn de encendido y apagado para encender el aparato.
Abra el menu presionando el botdn Menu @ y seleccione los ajustes deseados.

Inicie el menu de cocina presionando el botdn Inicio/Pausa.

Preajustes del ment :

Patatas
fritas

Chuletas
de Gambas Tarta Pizza Pescado Bistec Pollo
cerdo

X & & | ¢ @ & <o | &

200°C 180°C 160°C 160°C 170°C 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min 20 min 20 min 20 min 20 min

Nota: Nunca coloque aceite o cualquier otro liquido directamente dentro de la cesta de
coccion.

Puede seleccionar manualmente la temperatura deseada y el tiempo de coccidn :

Presione el botdn tactil de la temperatura vy establezca con las teclas A yv
(aumente o disminuya en 5°C)

Presione el botdn de tiempo de coccién 3 y establezca con las teclas A y v
(aumente o disminuya en 1 minuto)

Puede configurar un recordatorio sonoro presionando el botdn de la alarma @: cada
toque anadird 5 minutos al temporizador de la alarma. Cuando se acabe el tiempo, oird
una senal sonora de 5 pitidos.

*

Es mejor girar algunos ingredientes a la mitad del tiempo de preparacion: sacar la
cesta por el asa (2), girar el alimento con unas pinzas de cocina no abrasivas y
volver a introducir la cesta en la freidora de aire.

Cuando oiga la alerta del temporizador (3 pitidos), el tiempo de preparaciéon
ajustado habrd terminado: retire la cesta de la freidora del aparato con el asa 'y
cologue la cesta en un soporte resistente al calor.
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Nota: También puede apagar el aparato manualmente antes de que termine el tiempo
establecido presionando el botdn Inicio/Pausa.

e  Compruebe silos ingredientes estdn listos. Si no es asi, simplemente deslice la cesta
de coccién de nuevo en el aparato y ajuste el temporizador a unos minutos
adicionales hasta que la comida esté lista.

e Cuando esté lista, refire los ingredientes con unas pinzas de cocina no abrasivas.

Nota: El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en el fondo de la cesta. Para
evitar salpicaduras de aceite, no voltee la cesta de coccidén ni la incline.

e Lafreidora de aire vaciada estd lista al instante para preparar otro lote de
ingredientes.

AJUSTES

La siguiente tabla le ayudard a seleccionar los ajustes bdsicos de los ingredientes.
Estos ajustes son sélo para referencia ya que el tiempo y la temperatura pueden variar
ligeramente con ingredientes de diferente tamaino, forma y peso.

Consejos :

. Los ingredientes de mayor tamano o una mayor cantidad de alimentos requieren
un tiempo de coccién mds largo.

. La masa preparada requiere un tiempo de coccidon mds corto que la masa hecha
en casa.

e  Agitarlos ingredientes a mitad de camino durante el tiempo de coccién evita que
se frian de forma desigual.

e Anada 2 cucharadita de aceite sobre las patatas frescas y mezcle para obtener un
resultado crujiente.

e No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas en la freidora
de aire.

. Meriendas que se pueden cocinar en el horno también se pueden cocinar en la
freidora de aire.

e La cantidad éptima para cocinar patatas fritas crujientes es de 500 gramos.

e Coloque un molde o una fuente de horno en la cesta de la freidora de aire para
cocinar pasteles y quiches.

e Puede recalentar los ingredientes: ponga la femperatura en 150°C durante 10
minutos.
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Peso Tiemp | Temperatura | Agitar | Extra
minimo/ o (c)
maximo (min)
(9)
Patatas fritas 300-700 9-16 200 Si Precalentamiento
congeladas finas
Patatas fritas 300-700 11-20 200 Si Precalentamiento
congeladas
gruesas
Papas fritas 300-800 10-16 200 Si /
caseras
Cunas de patata 300-800 18-22 180 Si /
caseras
Cubos de patata 300-750 12-18 180 Si /
caseros
Rostis 250 15-18 180 Si /
Gratinado de 500 15-18 200 No /
patatas
Bistec 100-500 8-12 180 No /
Chuletas de cerdo | 100-500 10-14 180 No /
Hamburguesa 100-500 10-14 180 No /
Rollos de 100-500 13-15 200 No /
salchicha
Pechuga de pollo 100-500 10-15 180 No /
Nuggets de pollo 100-500 10-15 200 Si Precalentamiento
congelados
Palitos de 100-400 6-10 200 No Precalentamiento
pescado
congelados
Croquetas de 100-400 8-10 180 No Precalentamiento
queso congeladas
Rollos de 100-400 15-20 200 Si Precalentamiento
primavera
Tarta 300 20-25 160 No En el molde de
hornear
Quiche 400 20-22 180 No En el molde de
hornear
Magdalenas 300 15-18 200 No En la fuente para
el horno
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LIMPIEZA Y ALMACENAMIENTO

Siempre quite el enchufe y espere a que el aparato se enfrie completamente antes de
limpiarlo.

. Limpie el aparato después de cada uso.

e Limpie la sartén y la cesta con agua caliente y un poco de detergente.

e Nolimpie el aparato o sus accesorios con esponjas metdlicas o abrasivas, ya que
esto puede danar la capa anfiadherente.

e Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.

e NO lo sumerja en agua ni en ningin ofro liquido.

Nota: la sartén y la cesta son aptas para el lavavdiillas.

e Guarde el aparato limpio y seco en su caja original para evitar el polvo y la
humedad.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE — DIRECTIVA 2012/19/UE

Para poder preservar nuestro medio ambiente y proteger la salud humana, los residuos
eléctricos y equipos electrénicos deberian ser destruidos de acuerdo con unas normas
especificas con la implicacion de ambos proveedores y consumidores. Por esta razon,

como indica el simbolo == en la placa de datos técnicos, su aparato no deberia ser
firado en un contenedor municipal sino que deberia ser devuelto a la tienda, o dejado
en un punto de recoleccién para ser reciclado o usado para ofras aplicaciones
conforme a la directiva.

DECLARACION ERP - REGULACION 1275/2008/CE

Nosotros, TKG SRL, la presente confirmamos que nuestro producto cumple con los
requisitos del Reglamento 1275/2008/CE. Es cierto que nuestro producto no dispone de
una funcidén para minimizar el consumo de energia, lo que deberia de acuerdo con la
regulacién 1275/2008/CE puso el producto en off o en el modo de espera después de
terminar la funcién principal, pero esto es practicamente imposible, ya que
comprometeria la funcion principal del producto tan fuertemente, que el uso del
producto ya no seria posible!

Por esta razén siempre le decimos al cliente, en nuestro manual de instrucciones, de
desenchufar el aparato inmediatamente después de haber terminado su utilizacién.

El manual de usuario con una simple peticién estd también disponible en formato
electrénico desde el servicio técnico (véase la garantia).
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POLSKI

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Zanim zaczniesz uzywac urzadzenie przeczytaj uwaznie
instrukcje i postepuj wytgcznie z jej wskazaniami.

Wazne: Urzgdzenie moze byc¢ uzytkowane przez dzieci w wieku
8 lat i wiecej oraz osoby z ograniczonymi zdolnoSciami
fizycznymi, czuciowymi lub umystowymi, albo osoby nie majgce
doswiadczenia i znajomoSci sprzetu, jesli zastosowano nad nimi
nadzor lub udzielono im instrukcji dotyczgcych bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i zwigzanych z tym niebezpieczenstw.
Dzieci nie powinny bawic sie tym urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba Ze majg one wiecej niz 8 lat i sg pod
nadzorem. Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia wraz z
przewodem bez nadzoru, trzymaj z dala od dzieci ponizej 8 roku
Zycia i 0sOb niepowofanych kiedy jest podtgczone do sieci lub sie
chtodzi.

o Zanim witgczysz urzgdzenie sprawdz czy napiecie sieciowe
zgadza sie z parametrami podanymi na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

o Urzadzenie podtgcz do uziemionego gniazda zasilajgcego.

o Dla zapewnienia dodatkowej ochrony wskazane jest
zainstalowanie w obwodzie zasilajgcym urzgdzenia
réznicowoprgdowego (RCD) o znamionowym prgdzie
réznicowym dziatania nieprzekraczajgcym 30 mA. W tym
zakresie nalezy zwrdcic¢ sie do specjalisty elektryka.

o Podczas uzycia nie zostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

o Regularnie sprawdzaj czy kabel zasilajgcy nie jest
uszkodzony. Nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem
zasilajgcym. Wszelkie naprawy powinny by¢ dokonane przez
wykwalifikowanego elektryka (*).

o Urzadzenie stuzy tylko do uzytku domowego i powinno byc¢
uzywane zgodnie ze wskazaniami niniejszej instrukciji.
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Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnym innym ptynie.
Nie czys¢ w zmywarce do naczyn.

Nie uzywaj w poblizu Zzrodet ciepta.

Przed czyszczeniem wytgcz przewdd zasilajgcy z gniazda.
Nie uzywaj na zewnatrz, zadbaj, aby urzgdzenie pracowato w
suchym otoczeniu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzen ani czesci nieposiadajgcych
rekomendacji producenta, poniewaz moze to byc¢
niebezpieczne dla uzytkownika. Mogg one rowniez wptyngc
na wadliwe dziatanie urzgdzenia lub jego uszkodzenie.
Nigdy nie ciggnij, nie podnos itp. urzgdzenia za kabel ani nie
wytaczaj wtyczki z sieci w ten sposéb. Nie owijaj kabla wokot
urzgdzenia, nie zginaj go, nie skreca;.

W celu unikniecia ewentualnych uszkodzen spowodowanych
normalnymi temperaturami urzgdzenia w trakcie uzytkowania,
konieczne jest przestrzeganie nastepujgcych instrukcji
montazu:

- umiesc¢ tylng strone urzagdzenia tak blisko sciany, jak to
mozliwe

- pozostaw co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej
strony i nad urzgdzeniem.

Zgodnie z ogdlnymi zasadami uzytkowania, podczas
uzywania urzgdzenia zapewnij mu odpowiednig cyrkulacje
powietrza. Stawiaj urzgdzenie na zaroodpornej i stabilnej
powierzchni (nie na lakierowanym stole czy na obrusie).
Przed czyszczeniem i odstawieniem urzgdzenia upewnij sie,
ze sie wystudzito.

Upewnij sie, ze przewodd nie dotyka gorgcych czesci
urzadzenia.

Urzadzenie stuzy wytgcznie do przygotowywania zywnosci.
Nigdy nie wktadaj do urzgdzenia nastepujgcych materiatow:
papieru, kartonu, plastiku...

Sprawg absolutnie nieodzowng jest utrzymywanie urzgdzenia w
czystosci, poniewaz styka sie ono z zywnoscia.

W zadnym wypadku, podczas przygotowywania potraw w
urzgdzeniu, nie dodawaj oleju ani zadnego innego ptynu.
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o Uwazaj, aby gorgce czesci urzgdzenia nigdy nie stykaty sie z
tatwopalnymi materiatami, takimi jak firanki, tkaniny itp., gdyz
moze to spowodowac pozar. Rowniez nie nalezy przykrywac
urzadzenia i ktas¢ czegokolwiek na nim. Upewnij sie, ze nic
nie styka sie z elementem grzewczym urzgdzenia.

o UWAGA: podczas pracy urzgdzenie moze ono nagrzewac sie
do wysokiej temperatury. W przypadku przegrzania istnieje
ryzyko zaproszenia ognia. Przed wtgczeniem kabla do sieci
ustaw pokretto temperatury w pozycji "MIN".

o Korzystajgc z urzadzenia pod okapem wyciggu zachowaj
minimalng odlegtos¢ zalecang przez producenta. Rozsgdnie
jest nawet podwoic te odlegtosc.

o Po uzyciu zawsze wytgczaj urzgdzenie z gniazda
zasilajgcego. Przed przenoszeniem lub odtozeniem do
przechowania poczekaj az urzgdzenie ostygnie.

o Nie wkfadaj do urzadzenia produktow spozywczych, ktére
wypetniajg catg objetos¢ komory pieczenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar i zniszczenie urzgdzenia.

o Temperatura tatwo dostepnych powierzchni, takich jak
drzwiczki piekarnika, moze by¢ bardzo wysoka w czasie
uzytkowania urzadzenia. Nigdy nie dotykaj tych powierzchni
w trakcie uzytkowania, ani zanim urzgdzenie zupetnie sie nie
ochtodzi, i postuguj sie tylko pokrettami.

o Nie czy$¢ urzgdzenia za pomocg metalowych skrobakdw.
Mogg one spowodowac uszkodzenie urzgdzenia oraz wejsé
w kontakt z czesciami elektrycznymi urzgdzenia co prowadzic
moze do porazenia prgdem.

o Nie uzywaj urzadzenia bez prawidtowo zamontowanej misy.

o Nie wolno wtgczaé urzgdzenia za pomocg zewnetrznego
timera lub innego dodatkowego urzadzenia sterujgcego.

(*) Wykwalifikowany elektryk: Osoba wskazana przez dziat
sprzedazy producenta lub importera lub kazda osoba
posiadajgca niezbedne kwalifikacje umozliwiajgce dokonywanie
tego typu napraw bez stwarzania zagrozenia. W kazdym
przypadku urzgdzenie nalezy przekazywac tym osobom.
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usunh wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki lub etykiety.

Umyj ptyte i kosz do smazenia gorgcq wodq z dodatkiem ptynu do mycia i miekkiej
gabki. Czesci te mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce do naczyn.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrze urzgdzenia $ciereczka.

UZYTKOWANIE

Umies¢ ptytke do smazenia w koszu do smazenia
Umies$¢ sktadniki w koszu i wsuh kosz z powrotem na miejsce.

Wtgczy¢ poprzez nacisniecie przycisku dotykowego Power-on .

Otwdrz menu, naciskajgc przycisk dotykowy Menu i wybiera¢ zgdane
ustawienie.

Uruchomi¢ menu gotowania, naciskajgc przycisk Start/Pauza @ .

Ustawienia wstepne menu :

Kotlet Uda
Frytki schabo | Krewetki Ciasto Pizza Ryba Stek Y4
wy kurczaka

X &= Q| @ @ & o | &

200°C
15 min

180°C
25 min

160°C
20 min

160°C
30 min

170°C
20 min

160°C
20 min

180°C
20 min

200°C
20 min

Uwaga: Nigdy nie umieszczaj oleju lub innego ptynu bezposrednio w koszu do smazenia.

Mozna recznie wybra¢ zgdang temperature i czas gotowania :

Nacisng¢ przycisk dotykowy ,,Temperatury # | i ustawi¢ za pomocq przyciskdw
dotykowych AV (zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ o 5°C)

Nacisngé przycisk dotykowy ,,Czas gotowania %= " i ustawi¢ za pomocq

przyciskdw dotykowych AV (zwiekszy<¢ lub zmniejszy< o 1 minute).

Przypomnienie dzwiekowe mozna ustawi¢ przez nacisniecie przycisku dotykowego

»Alarm " : kazde dotkniecie spowoduje dodanie 5 minut do licznika czasu. Po uptywie
tego czasu ustyszysz 5 sygnatéw dzwiekowych.

Niektére sktadniki najlepiej obrdci¢ (a np. frytki wstrzasnac) w potowie czasu
przygotowywania: wyciggnij kosz za uchwyt (2), obré¢ potrawe zaroodpornymi,
nieostrymi szczypcami do zywnosci (aby nie zarysowac powtoki zapobiegajgcej
przywieraniu), a nastepnie wsun kosz z powrotem do frytkownicy.
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e Rozlegnie sie alarm czasowy (3 sygnaty), gdy uptynie ustawiony czas przygotowania:
wyjmij kosz do smazenia z urzgdzenia za pomocqg uchwytu i umies¢ kosz na
zaroodpornym talerzu, naczyniu.

Uwaga: Mozna rowniez wytgczy¢ urzgdzenie recznie przed uptywem ustalonego czasu,
naciskajgc przycisk dotykowy Start/Pauza.

e Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie, po prostu wsuh kosz z powrotem do
urzgdzenia i ustaw minutnik na kilka dodatkowych minut, az potrawa bedzie
gotowa.

e Gdy wszystko bedzie gotowe, usuh sktadniki z kosza za pomocq nie rysujgcych
szczypiec do smazenia.

Uwaga: Nadmiar oleju ze sktadnikéw zbiera sie na dnie kosza. Aby unikngé rozpryskiwania
sie oleju, nie obracaj kosza do smazenia ani nie przechylaj go.

¢ Oprézniona frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej partii
sktadnikéw.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dia réznych sktadnikow.

Te ustawienia majg charakter poglgdowy, poniewaz czas i temperatura moggq sie

nieznacznie réznié¢ w zaleznosci od pochodzenia, wielkosci, ksztattu i wagi sktadnikéw.

Wskazdwki:

e Wieksze sktadniki lub wieksza ilos¢ potrawy wymagaijq dtuzszego czasu smazenia.

¢ Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu smazenia niz ciasto domowej roboty.
¢ Potrzgsanie sktadnikami w potowie czasu smazenia zapobiega nieréwnomiernemu

smazeniu.

¢ Doddaj ' tyzeczki oleju do $wiezych ziemniakdw i wymieszaj, aby uzyskaé chrupigcy
rezultat.

¢ Nie nalezy przygotowywac¢ we frytkownicy wyjatkowo tustych sktadnikdw, takich jak
kietbaski.

e Przekgski, ktére mozna przygotowacé w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytkownicy.

e Optymalnailo$¢ do przygotowania chrupigcych frytek wynosi 500 graméw.

¢« Umies¢ foremke do pieczenia lub naczynie do pieczenia w koszyku frytkownicy, aby
upiec ciasta i quiche.

e Mozesz podgrzewac sktadniki: ustaw temperature na 150 °C na 10 minut.
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Min./maks. | czas Temp. MIESZANIE | DODATKOWO

wagad (g) | (min) ()
Mrozone cienkie 300-700 9-16 200 Tak Podgrzewanie
frytki
Mrozone grube frytki | 300-700 11-20 200 Tak Podgrzewanie
Frytki domowe 300-800 10-16 200 Tak /
Domowe tédeczki 300-800 18-22 180 Tak /
ziemniaczane
Domowe kostki 300-750 12-18 180 Tak /
ziemniaczane
Rostis - placki z 250 15-18 180 Tak /
tartych ziemniakéw
Zapiekanka 500 15-18 200 Nie /
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180 Nie /
Kotlety wieprzowe 100-500 10-14 180 Nie /
Hamburger 100-500 10-14 180 Nie /
Roladki z kietbasy 100-500 13-15 200 Nie /
Pier§ kurczaka 100-500 10-15 180 Nie /
Mrozone nuggetsy z | 100-500 10-15 200 Tak Podgrzewanie
kurczaka
Mrozone paluszki 100-400 6-10 200 Nie Podgrzewanie
rybne
Mrozone krokiety z 100-400 8-10 180 Nie Podgrzewanie
serem
Sajgonki 100-400 15-20 200 Tak Podgrzewanie
Ciasto 300 20-25 160 Nie W foremce
Quiche 400 20-22 180 Nie W foremce
Muffiny 300 15-18 200 Nie W formie do

pieczenia
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CLZYSZCIENIE | PRZECHOWYWANIE

Przed czyszczeniem zawsze wyjmij wtyczke i poczekaj, az urzgdzenie catkowicie
ostygnie.

e Czy$¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

o Umyj ptyte i kosz gorgcq wodq z dodatkiem detergentu.

e Nie czy$¢ urzgdzenia ani jego akcesoridéw metalowymi lub $ciernymi ggbkami,
poniewaz moze to uszkodzi¢ nieprzywierajgcg powtoke.

o Wytrzyj obudowe urzgdzenia wilgotng szmatka.

¢ NIE zanurzaj w wodzie ani innym ptynie.

Uwaga: ptyte i kosz sq przystosowane do mycia w zmywarce.

e Przechowuj urzgdzenie w czystym i suchym miejscu w oryginalnym opakowaniu, aby
unikng¢ kurzu i wilgoci.

OCHRONA $RODOWISKA

Symbol mmm umieszczony na produktach lub dotgczonej do nich dokumentacii
informuje, ze niesprawnych urzgdzen elektrycznych lub elektronicznych nie mozna
wyrzucac razem z pozostatymi odpadami bytowymi. Prawidtowe postepowanie w razie
koniecznosci utylizacii, wtérnego wykorzystania lub odzysku podzespotdw polega na
przekazaniu urzadzenia do wyspecjalizowanego punktu zbidrki, lub lokalnych punktow
sprzedazy tego rodzaju urzgdzen, podczas zakupu podobnego nowego urzgdzenia,
gdzie bedzie przyjete bezptatnie. Informacji o sposobie utylizacji, o lokalizacji miejsc
zbidrki zuzytego sprzetu udzielajg wtadze lokalne np. na swoich stronach internetowych.
Prawidtowa utylizacja urzgdzenia umozliwia zachowanie cennych zasobdw i unikniecie
negatywnego wptywu na zdrowie i srodowisko, ktére moze by¢ zagrozone przez
nieodpowiednie postepowanie z odpadami.

Nieprawidtowa utylizacja odpaddw zagrozona jest karami przewidzianymi w
odpowiednich przepisach lokalnych.

DEKLARACJA ERP — ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1275/2008

My, TKG SRL, niniejszym potwierdzamy, ze nasz produkt spetnia wymagania
rozporzqgdzenia 1275/2008 / WE. Wprawdzie nasz produkt nie posiada funkcji
minimalizujgcej zuzycie energii, ktdéra zgodnie z rozporzqgdzeniem 1275/2008 / WE powinna
wytgczy¢ produkt lub stan gotowosci po zakonczeniu gtdwnej funkcji, ale wprowadzenie
takiej funkcji mogtoby spowodowad, ze uzywanie produktu nie bytoby juz mozliwe!

Z tego powodu zawsze informujemy klienta w naszej instrukcji obstugi, aby odtgczyé
urzgdzenie natychmiast po uzyciu.

Na prosbe Klienta, instrukcja obstugi jest rowniez dostepna w formie elektronicznej w
ramach obstugi posprzedazowej (zobacz karta gwarancyjna).
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@ NEDERLANDS
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees deze instructies aandachtig voordat u het apparaat gebruikt
en volg altijd de veiligheids- en bedieningsinstructies.

Belangrijk: dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen ouder
dan 8 jaar oud en mensen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten of met een gebrek aan
ervaring of kennis als ze toezicht of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de risico's .
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan. Laat het apparaat en het snoer nooit zonder toezicht en
binnen bereik van kinderen jonger dan 8 jaar oud of
onverantwoordelijke personen achter als het is aangesloten op
een stopcontact of wanneer het is afgekoeld.

o Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het
toestel vooraleer u het gebruikt.

o Steek de stekker van het toestel enkel in een stopcontact met
aardleiding.

o Voor een bijkomende zekerheid is het aangeraden om een
aardlekschakelaar van 30mA te installeren in het
stroomcircuit.

o Laat uw toestel tijdens het gebruik nooit zonder toezicht.

o Controleer regelmatig of het toestel of het snoer niet
beschadigd is. Gebruik het toestel niet indien het snoer of het
toestel zelf enige beschadiging zouden vertonen maar laat
het in dit geval nakijken en herstellen door een bekwame
gekwalificeerde dienst(*) om ieder gevaar te vermijden.

o Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijk gebruik en op de
wijze zoals vermeld in de gebruiksaanwijzing.

o Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere
vloeistof, noch om het te reinigen, noch om welke andere
reden ook. Steek het nooit in een afwasmachine.

o Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.
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o Trek de stekker uit het stopcontact vooraleer u het toestel

reinigt.

o Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge

ruimte.

o Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant werden

aanbevolen. Dit kan gevaarlijk zijn voor de gebruiker en het

toestel beschadigen.

o Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg

dat het elektriciteitssnoer nergens kan achterhaken en

daardoor de val van het toestel veroorzaken. Draai het snoer
niet rond het toestel en plooi het niet.

o Gelieve de volgende installatievoorschriften te respecteren

om iedere mogelijke schade ten gevolge van de normale

temperaturen die het apparaat bereikt tijdens het gebruik te
voorkomen:
- plaats de achterkant zo dicht mogelijk tegen de muur
-laat ten minste 10 cm vrije ruimte aan de zijkanten en
boven het toestel.

o Zorg er altijd voor dat er voldoende ventilatie rondom het

toestel is tijdens het gebruik. Zet het toestel op een tafel of op

een voldoende stabiel en hittebestendig opperviak (geen
gelakte tafel of een tafelkleed) zodat het niet valt.

o Wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het te

reinigen of op te bergen.

o Bak enkel etenswaren geschikt om te koken en voor
consumptie. Leg geen te grote stukken etenswaren of
metalen keukengerei in de airfryer om elk risico op brand of
elektrocutie te vermijden. Leg evenmin papier, karton of
plastic in de airfryer.

o Hetis noodzakelijk om dit toestel proper te houden vermits
het quasi rechtstreeks in contact komt met etenswaren.

o Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme
onderdelen van het toestel.

o Indien u de oven onder een dampkap gebruikt, gelieve de
door de fabrikant aanbevolen minimumafstand na te leven.

o Wanneer het toestel in werking is, kunnen toegankelijke delen
ervan, zoals bijvoorbeeld de deur, een zeer hoge temperatuur
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bereiken. Raak deze delen noch tijdens het gebruik, noch
vooraleer het toestel volledig is afgekoeld aan, maar hanteer
enkel de knoppen.

Zorg ervoor dat de warme onderdelen van het toestel tijdens
het gebruik niet in aanraking komen met gemakkelijk
ontvlambare materialen, zoals gordijnen, een tafelkleed en
dergelijke vermits deze in brand zouden kunnen vliegen.
Bedek het toestel niet en leg er niets bovenop. Zorg dat niets
het verwarmingselement aanraakt tijdens de werking.

Het is aangeraden om een warmtewerende bedekking tussen
het toestel en het steunoppervlak te leggen, eveneens om
geen sporen ten gevolge van de warmte na te laten op de
bekleding van het opperviak.

OPGELET: Wanneer het toestel in werking is, kan het een
zeer hoge temperatuur bereiken. Bereidingen kunnen in
brand vliegen bij oververhitting. Alvorens de stekker uit het
stopcontact te trekken dient u de thermostaatknop op de
laagste temperatuur (“MIN”) te zetten.

Wat er ook gebeurt, nooit meer dan 4 eetlepels of olie of
andere brandgevaren toevoegen.

Doe geen etenswaren in de oven die het volledige volume
van de gaarruimte innemen, want dit kan een brand
veroorzaken en het apparaat vernietigen.

Vul de pot niet met meer dan 4 eetlepels of olie, dit kan
brandgevaar veroorzaken.

Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl het in
werking is.

Gebruik geen metalen spatels om het toestel te reinigen.
Fragmenten die van de spatels komen, zouden in contact
kunnen komen met metalen onderdelen, wat een risico op
elektrocutie met zich mee zou brengen.

Gebruik het toestel nooit zonder de mand.

Doe altijd de te bakken ingrediénten in de mand om te
voorkomen dat ze in contact komen met de
verwarmingselementen.

Wees ook voorzichtig wanneer u de mand uit het apparaat
verwijdert.
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o Tijdens het frituren met hete lucht komt hete stoom vrij via de
pennen voor de luchtuitlaat. Houd uw handen open en veilig
voor de opening.

o Trek na het gebruik steeds de stekker uit het stopcontact en
wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het aan te
raken, te verplaatsen of op te bergen.

o Uw toestel mag nooit worden aangezet door middel van een
externe timer of een separaat systeem met
afstandsbediening.

(*) Bekwame gekwalificeerde dienst: klantendienst van de
fabrikant of de invoerder, die erkend en bevoegd is om dergelijke
herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordt. Gelieve
het toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

e Verwijder alle verpakkingsmaterialen en stickers of etiketten.

e Reinig de koekenplaat en de frituurmand met heet water, wat afwasmiddel en een
niet-schurende spons. Deze onderdelen zijn veilig schoon te maken in de
vaatwasser.

e Veeg het apparaat aan de binnen- en buitenkant schoon met een doek.

GEBRUIK

e Plaats de bakplaatin de frituurmand.
e Doe de ingrediénten in de mand en schuif de mand er weer in.

e Schakelin door op de Aan-uitknop te drukken @

e  Open het menu door op de Menutoets @ te drukken en selecteer de gewenste
instellingen.

e  Start het kookmenu door op de aanraaktoets Start / Pauze @ te drukken.

Menu voorinstellingen:

. Varkens . . . .
Frietjes ribben Scampi’s Cake Pizza Vis Steak Kip
R & & ¢ @ & <
200°C 180°C 160°C 160°C | 170°C 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min | 20 min 20 min 20 min 20 min

Opmerking : plaats nooit olie of andere vioeistoffen rechtstreeks in de kookmand.

U kunt handmatig de gewenste temperatuur en de kooktijd selecteren:

o Druk op de aanraaktoets Temperatuur “ en stel deze in met de aanraaktoetsen
JI"“-en v (verhogen of verlagen met 5 ° C)

¢ Druk op de aanraaktoets Bereidingstijd 3 en stel deze in met de aanraaktoetsen
J"“-en v (verhoog of verlaag met 1 minuut)

U kunt een geluidsherinnering instellen door op de aanraaktoets Alarm @ te drukken:
elke aanraking voegt 5 minuten foe aan de alarmtimer. Als de tijd om is, hoort u een
geluidssignaal met 5 pieptonen.

« Sommige ingrediénten kunnen het beste halverwege worden gedraaid fijdens de

bereidingstijd: frek de mand uit aan het handvat (2), draai het voedsel met een niet-
schurende kooktang en schuif de mand vervolgens terug in de heteluchtfriteuse.
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e Wanneer u het fimeralarm hoort (3 pieptonen), is de ingestelde bereidingstijd voorbij:
verwijder de frituurmand met behulp van de handgreep uit het apparaat en plaats
de mand op een hittebestendige ondergrond.

Opmerking: U kunt het toestel ook handmatig uitschakelen voor het einde van de

ingestelde tijd door de aanraaktoets Start / Pauze @ te drukken.

e Confroleer of de ingrediénten klaar zijn. Zo niet, dan schuift u de kookmand gewoon
terug in het apparaat en zet u de timer op een paar minuten extra totdat het eten
klaar is.

e  Alsu klaar bent, verwijdert u de ingrediénten met een niet-schurende kooktang.

Opmerking : overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de bodem van de
mand. Om oliespatten te voorkomen, mag u de kookmand niet draaien of kantelen.

o De lege friteuse is direct klaar voor het bereiden van nog een partijingrediénten.

INSTELLINGEN

Deze tabel hieronder helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de
ingrediénten.

Deze instellingen zijn alleen ter referentie, aangezien tijd en temperatuur enigszins
kunnen variéren met ingredi€nten van verschillende grootte, vorm en gewicht.

Tips :

. Grotere ingrediénten of grotere hoeveelheden voedsel vereisen een langere
kooktijd.

e Voorgebakken deeg heeft een kortere kooktijd nodig dan zelfgemaakt deeg.

e Halverwege de kooktijd ingrediénten schudden, voorkomt ongelijkmatig frituren.

e Voeg een halve theelepel olie toe aan verse aardappelen en meng voor een
knapperig resultaat.

e Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worstjes in de heteluchtfriteuse.

e Snacks die in een oven kunnen worden gekookt, kunnen ook in de heteluchtfriteuse
worden gekookt.

e De optimale hoeveelheid om knapperige frites te bereiden is 500 gram.

. Plaats een bakvorm of ovenschaal in de heteluchtfrituurmand om taarten en
quiches te bereiden.

U kunt ingrediénten opwarmen: zet de temperatuur gedurende 10 minuten op 150

minutes.
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Min/max | Timer | Temp | Schudden Extra
Gewicht | (min) (c°)
(9)
Dunne bevroren 300-700 9-16 200 Ja Voor-warmen
frietjes
Dikke 300-700 11-20 | 200 Ja Voor-warmen
diepvriesfrietjes
Huisgemaakte patat | 300-800 10-16 200 Ja /
Zelfgemaakte 300-800 18-22 180 Ja /
aardappelpartjes
Zelfgemaakte 300-750 12-18 180 Ja /
aardappelblokjes
Rostis 250 15-18 180 Ja /
Aardappelgratin 500 15-18 200 Nee /
Steak 100-500 8-12 180 Nee /
Varkenskoteletten 100-500 10-14 180 Nee /
Hamburger 100-500 10-14 180 Nee /
Worstenbroodjes 100-500 13-15 200 Nee /
Kipfilet 100-500 10-15 180 Nee /
Bevroren kipnuggets 100-500 10-15 200 Ja Voor-warmen
Bevroren vissticks 100-400 6-10 200 Nee Voor-warmen
Bevroren 100-400 8-10 180 Nee Voor-warmen
kaaskroketten
Loempia's 100-400 15-20 200 Ja Voor-warmen
Taart 300 20-25 160 Nee in bakvorm
Quiche 400 20-22 180 Nee in bakvorm
Muffins 300 15-18 200 Nee in bakvorm
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RENIGING

Verwijder altijd de stekker en wacht tot het apparaat volledig is afgekoeld voordat v het
schoonmaakt.

e  Reinig het apparaat na elk gebruik.

e Reinig de koekenpan en mand met heet water en wat afwasmiddel.

e Reinig het apparaat of de accessoires niet met metalen of schurende sponzen,
aangezien dit de anticanbaklaag kan beschadigen.

e Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.

e  Dompel NIET onder in water of een andere vloeistof.

e Bewaar het apparaat schoon en droog in de originele doos om stof en vocht te

vermijden.

Opmerking: de koekenpan en mand zijn vaatwasmachinebestendig.

MILIEUBESCHERMING - RICHTLIJN 2012/19/EU

Om ons milieu en onze gezondheid te beschermen, moet afgedankte elekirische en
elektronische apparatuur in overeenstemming met welbepaalde regels weggegooid
worden. Dit vergt zowel de inzet van de leveranciers als van de gebruikers. Daarom mag
uw apparaat, zoals op het typeplaatje of op de verpakking aangegeven door het

symbool ==, niet met het gewone huisvuil weggegooid worden. De gebruiker heeft het
recht het toestel naar een gemeentelijk centrum van gescheiden inzameling te brengen
waar het overeenkomstig de richtlijn hergebruikt, gerecycleerd of voor andere
doeleinden gebruikt zal worden.

ERP VERKLARING - VERORDENING 1275/2008/EC

Wij, TKG SRL, bevestigen hierbij dat ons product voldoet aan de vereisten van
Verordening 1275/2008 / EG. Toegegeven, ons product beschikf niet over een functie om
het stroomverbruik fe minimaliseren, wat volgens verordening 1275/2008 / EG het product
in de vitstand of de standby-modus zou moeten zetten na het beéindigen van de
hoofdfunctie, maar dit is praktisch onmogelik omdat het een compromis zou vormen de
belangrijkste functie van het product zo sterk, dat het gebruik van het product niet langer
mogelijk zou zijn!

Om deze reden vertellen we de klant altijd in onze handleiding om het apparaat

onmiddellijk na gebruik los te koppelen.

De handleiding is op simpele aanvraag ook verkrijgbaar in elektronisch formaat bij de
klantendienst (zie garantiekaart).
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@ SLOVENSKY
DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred pouzivanim zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny, a
vZdy dodrzujte bezpecnostné a prevadzkove pokyny v navode.
Délezite: Osoby (vratane deti nad 8 rokov), ktoré nie su schopné
pouZzivat zariadenie bezpeénym spésobom kvali fyzickym,
zmyslovym alebo dusevnym schopnostiam alebo kvéli nedostatku
skusenosti alebo vedomosti, nesmu nikdy pouzivat toto zariadenie,
ak nie su pod dohladom osoby zodpovednej za ich bezpecnost alebo
ak predtym nedostali pokyny tykajuce sa bezpecnéeho pouzivania
zariadenia.

Na deti je potrebné désledne dohliadat, aby nepouZivali toto
zariadenie ako hracku. Cistenie a udrzbu pristroja nesmu vykonévat
deti, jedine ak dosiahli 8 rokov a su pod dozorom dospelej osoby.
Nikdy nenechavajte spotrebic jeho el. kabel bez dozoru a v dosahu
deti mladSich ako 8 rokov alebo nezodpovednych o0séb, hlavne ak je
pristroj zapojeny na siet, ¢i sa chladi.

o Skontrolujte, ¢i sa napatie v elektrickej sieti zhoduje s napatim
uvedenym na zariadeni.

o Pristroj zapojte iba do uzemnenej sietovej zasuvky.

o Pre zvySenu ochranu sa odporuca nainstalovat zariadenie na
s rezidualnym pradom (RCD) maximalne 30 mA v obvode.
PoZiadajte o radu vasho inStalatéra.

o Nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru pocas pouzivania.

o Z Casu na Cas skontrolujte, i kabel nie je poSkodeny.
Zariadenie nikdy nepouZzivajte, ak kabel alebo samotné
zariadenie vykazuju akékolvek priznaky poskodenia. VSetky
opravy by mal vykonavat kompetentny, kvalifikovany
elektrikar (*) aby sa predislo nebezpedenstvu.

o Spotrebi¢ pouzivajte iba na domace ucely a spésobom, ktory
je uvedeny v tomto navode.

o Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody alebo inej kvapaliny z
akéhokolvek dévodu. Nikdy ho neumiestriujte do umyvacky
riadu.
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o Pristroj nikdy nepouzivajte v blizkosti horucich povrchov.

o Pred Cistenim alebo skladovanim spotrebica vzdy odpojte

spotrebi€ od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

o Pristroj nikdy nepouzivajte vonku a vzdy ho umiestnite do

suchého prostredia.

o Nikdy nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré vyrobca neodporuca.

MbZu predstavovat nebezpeCenstvo pre uzivatela a riziko

poskodenia spotrebica.

o Pristroj nikdy nepretahujte za kabel. Uistite sa, ze kabel

nemoéze byt zachyteny Zziadnym spdésobom. Netahajte kabel

okolo spotrebica a neohybajte ho.

o Aby sa zabranilo moznému poskodeniu v désledku beznej

teploty spotrebiCa v prevadzke, dodrzujte tieto pokyny pre

montaz:

- zadnu stranu umiestnite o najblizSie k stene

- ponechajte minimalne 10 cm volného miesta na kazdej
strane a nad spotrebi¢om.

o Vo v8eobecnosti sa uistite, Ze v miestnosti okolo tohto

spotrebiCa je dostatocné vetranie poCas prevadzky.

Zariadenie postavte na stabilny povrch odolny proti Ziareniu

(nie lakovany stél alebo utierka na stolicke).

o Pred Cistenim a skladovanim sa uistite, Ze sa spotrebi¢

ochladil.

o Varit len potraviny. Neumiestriujte velké kusy potravin ani
kovové nadoby do vzduchovej fritézy, aby ste predisli
vSetkym nebezpeCenstvam poziaru alebo elektrického prudu.
Do fritézy nikdy neumiestiujte tieto materialy: papier, karton
alebo plast.

o Je absolutne nevyhnutné, aby bol tento spotrebic Cisty vzdy, ked
prichadza do styku s jedlom.

o Dajte nato, aby sa kdbel nikdy nedostal do kontaktu s
horucimi Castami spotrebica.

o Teplota vonkajsSich povrchov, ako su dvierka fritézy,
moze byt pri pouzivani spotrebi¢a velmi vysoka. Nikdy
sa nedotykajte tychto ploch po€as pouzivania ani
predtym, ako sa spotrebic¢ uplne ochladi. Aj po ochladeni,
manipulujte len pomocou rukovate.
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Uistite sa, Zze horuce Casti spotrebica nikdy neprichadzaju do
styku s horlavymi materialmi, ako su zavesy, tkanina atd'.,
ked sa pristroj pouziva, pretoZze mdze déjst k poziaru. Taktiez
dbajte na to, aby ste nezakryvali spotrebi€ a ni€¢ nad nim
nevesali. Dbajte na to, aby sa pristroj nedostal do styku s
vykurovacim telesom spotrebica.

UPOZORNENIE: spotrebi€¢ mdZze pri pouzivani dosiahnut
vysokeé teploty. Pri prehriati méze dojst’ k spaleniu pripravkov.
Budte velmi opatrni! Pred vytiahnutim konektora nastavte
Ak pouzivate spotrebi¢ pod digestorom, uistite sa, Ze
dodrziavajte minimalnu vzdialenost’ odporu¢anu vyrobcom.
Na pripravu jedla nikdy nedavajte viac ako 4 Cajové lyZicky
oleja alebo inej tekutiny.

Po pouZiti vzdy odpojte pristroj a pocCkajte, kym spotrebic
uplne nevychladne pred jeho vycistenim alebo odlozenim.
Nevkladajte potraviny do koSika, ktoré vyplauju cely jeho
objem, pretoze by mohlo dojst’ k poZziaru a zni€eniu
spotrebica.

Neplnte hrniec olejom, pretoze by to mohlo spésobit poziar.
Nikdy sa nedotykajte vnutornej Casti spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky.

Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte kovové Skrabky. Zlomky
prichadzajuce zo Skrabiek moZzu prist do styku s kovovymi
Castami, ¢o by mohlo spdsobit’ riziko urazu elektrickym
pradom.

Pristroj nikdy nepouZivajte bez kosa.

Ingrediencie, ktoré maju byt vyprazané vzdy umiestnite do
ko$a, aby sa zabranilo ich kontaktu s vykurovacimi telesami.
Vas spotrebi¢ nesmie byt nikdy zapnuty cez externy ¢asovac
alebo akykolvek iny samostatny systém dialkového
ovladdania.

Pocas vyprazania horucim vzduchom sa vypusta horuca para
cez vyvody vzduchu. Drzte ruky a tvar v bezpec€nej
vzdialenosti od pary a od otvorov pre vystup vzduchu.

Pri odstranovani koSika a olejovej panvice zo spotrebi¢a
davajte pozor aj na horucu paru a vzduch.
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PRED PRVYM POUZITIM

e Odstrdnte vietok obalovy materidl a ndlepky alebo stitky.

e Vycistite k&3 a kosik na vyprdzanie hordcou vodou, frochou Cistiaceho prostriedku a
neabrazivnej Spongie. Tieto Casti sa daju bezpecne vycistit v umyvacke riadu.

e VnUtornU a vonkaj§iu Cast zariadenia utrite suchou handrickou.

POUZiVANIE

e Vlozte dosku na vyprdzanie do fritovacieho kosika.
e VloZte ingrediencie do kosika a zasurite ho spaf do zariadenia.

e Zapnite stlacenim dotykového tlacidla Zapnutia

e  Otvorte ponuku stlacenim dotykového tlacidla Menu @ a vyberte pozadované
nastavenie.

e Ponuku varenia spustite stlacenim dotykového tlagidla Start / Pauza @

Prednastavené menu:

Bravcov . Kuracie

Hranolky é kotlety Krevety Torta Pizza Ryby Steaky stehnd
X & & | ¢ @ & @
200°C 180°C 160°C 160°C 170°C 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min 20 min 20 min 20 min 20 min

Pozndmka: Nikdy neddvajte olej ani iné tekutiny priamo do fritovacieho kosa.

Pozadovanu teplotu a ¢as varenia moézete zvolit manudine:

e Stlacte dotykové tlacidlo Teplota © a nastavte pomocou dotykovych tlacidiel M g
W (zvy3enie alebo znizenie 0 5° C)

e Stladte dotykové tlacidlo Cas varenia % g nastavte pomocou dotykovych
tlacidiel A o W (zvy3enie alebo znizenie o 1 minutu)

Zvukové pripomenutie mdzete nastavit stlacenim dotykového tlacidla Alarmu @ : kazdy
dotyk pridd casovacu alarmu 5 minut. Ked vyprsi Cas, budete pocuf zvukovy signdl 5
pipnuti.

. Niektoré prisady je najlepsie v polovici pecenia otocit: vytiahnite kosik von za rukovét
(2), otocte jedlo neabrazivnymi varnymi kliestami a potom zasurite ks spdt do
teplovzdusnej fritézy.
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e Ked budete pocuf vystrahu Casovaca (3 pipnutia), nastaveny cas pripravy sa
skoncil: vyberte fritovaci k&3 zo spotrebica pomocou rukovate a kds polozte na
tepelne odolny podlozku.

Pozndmka: Spotrebic mdzete vypnut aj manudine pred uplynutim stanoveného Casu
stlacenim dotykového tlacidla Start / Pauza.

e  Skonftrolujte, Cije jedlo pripravené. Ak nie, jednoducho zasunte fritovaci k63 spat do
zariadenia a nastavte casovac na niekolko dalsich mindt, kym nie je jedlo hotové.
e Kedje jedlo pripravené, vyberte ho pomocou neabrazivnych varnych kliesti.

Pozndmka: Prebytocny olej z prisad sa zhromazduje na dne kosa. Aby ste zabrdnili
rozliatiu oleja, neotd&ajte a nenakldnajte varny koés.

e Vyprdzdnend fritéza je okamiZite pripravend na pripravu daliej ddvky ingrediencii.

NASTAVENIA

Tabulka nizsie vém pomdbze zvolit zadkladné nastavenia.
Tieto nastavenia sluzia iba ako odporUcanie, pretoze ¢as a teplota sa mézu mierne [isit v
zA&vislosti od rdéznej velkosti, tvaru a hmotnosti pripravovanych potravin.

Tipy:

e VAcsie prisady alebo vacsie mnozstvo jedla si vyzaduju dihsiu dobu varenia.
Predpripravené cesto si vyzaduje kratsiu dobu varenia ako doma robené cesto.
Pretrepanie jedla pocas doby pripravy zabrarnuje nerovnomernému vyprdzaniu.
Pridanim 2 Cajovej lyZicky oleja na Cerstvé zemiaky a ndslednym zamiedajte, ziskate
chrumkavy vysledok.

Vo fritéze nepripravujte mimoriadne mastné jedld, napriklad klobdsy.

Jedlo, ktoré sa dd& uvarit v rdre, sa dd varit gj vo fritéze.

Optimdline mnozstvo na pecenie chrumkavych hranoliek je 500 gramov.
Vlozenim plechu alebo formy na pecenie do fritovacieho kosa mbzete pripravit
kol&ce.

e  MobzZete ohriat jedlo: nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.
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Min/max | Cas (min) | Teplota Pretrepat | Exira
hmotnost (c°)
(9) _
Tenké mrazené 300-700 9-16 200 Ano Predohrev
hranolky
Hrubé mrazené 300-700 11-20 200 Ano Predohrev
hranolky
Domdce hranolky 300-800 10-16 200 Ano /
Domdce zemiakové 300-800 18-22 180 Ano /
plétky
Domdce zemiakové 300-750 12-18 180 Ano /
kocky
Zemiakové placky 250 15-18 180 Ano /
Zapekané zemiaky 500 15-18 200 Nie /
Steaky 100-500 8-12 180 Nie /
Bravéové kotlety 100-500 10-14 180 Nie /
Hamburger 100-500 10-14 180 Nie /
Klobasy 100-500 13-15 200 Nie /
Kuracie prsia 100-500 10-15 180 Nie /
Mrazené kuracie 100-500 10-15 200 Ano Predohrev
nugetky
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 Nie Predohrev
Mrazené syr. krokety 100-400 8-10 180 Nie Predohrev
Jarné zavitky 100-400 15-20 200 Ano Predohrev
Sladky koldaé 300 20-25 160 Nie V pekdci
Slany koldé 400 20-22 180 Nie V pekdci
Muffiny 300 15-18 200 Nie Vo forme
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CISTENIE

Pred cistenim vidy vytiahnite zastréku z elekirickej zasuvky a pockaijte, kym pristroj Uplne
nevychladne.

e Po kazidom poufZiti spotrebic vycistite.

e Dosku na vyprdzanie a fritovaci kosik ocistite horGcou vodou a trochou Cistiaceho
prostriedku.

e Necistite zariadenie ani jeho prislusenstvo kovovymi alebo drsnymi Spongiami,
pretoze by to mohlo poskodit nelepivy poviak.

e Vonkgjsiu Cast zariadenia utrite navinéenou textiliou.

e NIKDY nepondarajte do vody ani inej kvapaliny.

Pozndmka: Doska na vyprdzanie a fritovaci kosik s vhodné do umyvacky riadu.

e Kedje zariadenie Cisté a suché, skladujte ho v pdvodnej skatuli, aby ste ho ochrdnili
pred prachom a vihkosfou.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA — SMERNICA 2012/19/E0

Kvoli ochrane ndsho zZivotného prostredia a ludského zdravia by sa mal odpad
z elektrickych a elektronickych zariadeni likvidovat v stlade so Specifickymi pravidlami so

zapojenim sa doddvatelov aj pouzivatelov. Z tohto dévodu, ako signalizuje symbo! mm
na §titku s menovitymi Udajmi alebo na obale, by ste toto zariadenie nemali vyhadzovat
spolu s netriedenym komundinym odpadom. Pouzivatel md prdvo priniest vyrobok na
zZberné miesto komundineho odpadu, ktoré vykondva recykldciu odpadu
prostrednictvom opd&tovného poutzitia, recykldcie alebo pouzitia na iné Ucely v stlade so
smernicou.

ERP DEKLARACIA - NARIADENIE 1275/2008/EC

My, TKG SRL, tymto potvrdzujeme, Ze nds vyrobok spifia poZiadavky nariadenia 1275/2008
/ ES. Aj ked nds vyrobok nemd k dispozicii funkciu na minimalizdciu spotreby energie,
ktord by podla nariadenia 1275/2008 / ES mala po dokonceni hlavnej funkcie vyrobok
vypnut alebo prepnidt do pohotovostného rezimu, ¢o je viak prakticky nemoiné, pretoze
by to mohlo ohrozit hlavnu funkciu vyrobku natolko, Ze pouZivanie vyrobku by uz nebolo
mozné!

Z tohto dévodu vzdy informujeme zdkaznika v nasom ndvode na obsluhu, aby spotrebic
ihned po pouziti odpajil zo siete.

Ndvod na pouZitie je dostupny aj v elektronickej verzii, sta&i si ho vyziadat
U autorizovaného servisu (pozri zarucny list).

(*) Kompetentny kvalifikovany elektrikar: popredajné oddelenie
vyrobcu alebo dovozca alebo akakolvek osoba, ktora je
kvalifikovana, schvalena a kompetentna na vykonavanie takychto
oprav s cielom predchadzania akymkofvek nebezpeCenstvam. V
kazdom pripade by ste mali vratit zariadenie takémuto
elektrikarovi.
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@ CESTINA

DULEZITE BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pred pouzivanim zarizeni si peclivé prectéte tyto pokyny, a vzdy
dodrzujte bezpecnostni a provozni pokyny v navodu.

Dualezité: Osoby (véetné déti nad 8 let), které nejsou schopny
pouZivat zafizeni bezpecnym zplsobem kvili fyzickym,
smyslovym nebo duSevnim schopnostem nebo kvili nedostatku
zkusSenosti nebo znalosti, nesmi nikdy pouZivat toto zafizeni,
pokud nejsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo pokud predtim nedostali pokyny tykajici se
bezpecného pouzivani zafizeni.

Na déti je tfeba dusledné dohlizet, aby nepouZivali toto zarizeni
jako hrac¢ku. Cisténi a udrzbu pfistroje nesméji provéadét déti,
Jjediné pokud dosahly 8 let a jsou pod dozorem dospélé osoby.
Nikdy nenechavejte spotrebiC jeho el. kabel bez dozoru a v dosahu
déti mladsich 8 let nebo nezodpovédnych osob, zejména pokud je
pristroj zapojen do site, zda se chladi.

o Zkontrolujte, zda napéti v elektrické siti shoduje s napétim
uvedenym na zafizeni.

o Pfistroj zapojte pouze do uzemnéné sitové zasuvky.

o Pro zvySenou ochranu se doporucuje instalovat zafizeni na s
rezidualnim proudem (RCD) maximalné 30 mA v obvodu.
PoZadejte o radu vaseho instalatéra.

o Nikdy nenechavejte spotiebiC bez dozoru béhem pouzivani.

o Cas od &asu zkontrolujte, zda kabel neni pokozen. Zafizeni
nikdy nepouzivejte, pokud kabel nebo samotné zafizeni
vykazuji jakékoliv pfiznaky posSkozeni. VeSkeré opravy by mél
provadét kompetentni, kvalifikovany elektrikar (*) aby se
predeslo nebezpeci.

o Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro domaci ucely a zplsobem,
ktery je uveden v tomto navodu.

o Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody nebo jiné kapaliny z

jakéhokoliv divodu. Nikdy ho neumistujte do mycky.

PFistroj nikdy nepouzivejte v blizkosti horkych povrchu.

O
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o Pred Cisténim nebo skladovanim spotfebiCe vzdy odpojte

spotrebiC od elektrické sité a nechte ho vychladnout.

o Pfistroj nikdy nepouzivejte venku a vzdy jej umistéte do

suchého prostredi.

o Nikdy nepouzivejte pfislusenstvi, které vyrobce

nedoporucuje. Mohou pfedstavovat nebezpeci pro uzivatele a

riziko posSkozeni spotiebice.

o Pristroj nikdy neprotahujte za kabel. Ujistéte se, Ze kabel

nemuze byt zachycen Zadnym zplsobem. Netahejte kabel

kolem spotfebi€e a neohybejte ho.

o Aby se zabranilo moznému poskozeni v disledku bézné

teploty spotfebiCe v provozu, dodrzujte tyto pokyny pro

montaz:

- zadni stranu umistéte co nejblize ke sténé

- ponechte minimalné 10 cm volného mista na kazdé strané a

nad spotfebicem.

o Obecné se ujistéte, Ze v mistnosti kolem tohoto spotfebiCe je
dostatecné vétrani béhem provozu. Zafizeni postavte na
stabilni povrch odolny proti zafeni (ne lakovany stll nebo
utérka na zidli).

o Pred Cisténim a skladovanim se ujistéte, Ze se spotrebi¢
ochladil.

o Vafit jen potraviny. Neumistujte velké kusy potravin ani
kovové nadoby do vzduchové fritézy, abyste predesli vSem
nebezpecim pozaru nebo elektrického proudu. Do fritézy
nikdy neumistujte tyto materialy: papir, karton nebo plast.

o Je naprosto nezbytné, aby byl tento spotfebi€ Cisty vzdy, kdyz
pfichazi do styku s jidlem.

o Dejte nato, aby se kabel nikdy nedostal do kontaktu s
horkymi Castmi spotrebice.

o Teplota vnéjSich povrch(, jako jsou dvifka fritézy, mize byt
pfi pouzivani spotiebiCe velmi vysoka. Nikdy se nedotykejte
téchto ploch béhem pouzivani ani pfedtim, nez se spotrebic
upIné ochladi. | po ochlazeni, manipulujte pouze pomoci
rukojeti.
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Ujistéte se, Ze horké Casti spotfebice nikdy nepfichazeji do
styku s hoflavymi materialy, jako jsou zavésy, tkanina atd.,
Kdyz se pfistroj pouziva, protoZze muze dojit k pozaru. Také
dbejte na to, abyste nezakryvali spotfebi€ a nic nad nim
nevéseli. Dbejte na to, aby se pfistroj nedostal do styku s
topnym télesem spotrebice.

UPOZORNENI: spotfebi¢ muze pfi pouzivani dosahnout
vysokeé teploty. Pfi pfehfati muze dojit ke spaleni pFipravka.
Budte velmi opatrni! Pfed vytazenim konektoru nastavte
Pokud pouzivate spotfebi¢ pod digestofi, ujistéte se, Ze
dodrzujte minimalni vzdalenost doporuc¢enou vyrobcem.

Na pfipravu jidla nikdy nedavejte vice nez 4 Cajove IZiCky
oleje nebo jiné tekutiny.

Po pouZiti vZdy odpojte pfistroj a pockejte, dokud spotiebic
zcela nevychladne pred jeho vyc€isténim nebo odlozenim.
Nevkladejte potraviny do kosSiku, které vyplauji cely jeho
objem, protoze by mohlo dojit k pozaru a zniceni spotrebice.
Neplnite hrnec olejem, protoze by to mohlo zpUsobit pozar.
Nikdy se nedotykejte vnitini Casti spotfebice béhem jeho
provozu.

K &isténi spotiebiCe nepouzivejte kovové Skrabky. Zlomky
prichazejici ze Skrabek mohou pfijit do styku s kovovymi
¢astmi, coz by mohlo zpuUsobit riziko urazu elektrickym
proudem.

Pristroj nikdy nepouzivejte bez kose.

Ingredience, které maji byt smazené vzdy umistéte do koSe,
aby se zabrénilo jejich kontaktu s topnymi télesy.

Vas spotfebi¢ nesmi byt nikdy zapnuty pfes externi Casovacé
nebo jakykoli jiny samostatny systém dalkového ovladani.
Béhem smazeni horkym vzduchem se vypousti horka para
pfes vyvody vzduchu. Drzte ruce a tvar v bezpecné
vzdalenosti od pary a od otvoru pro vystup vzduchu.

Pfi odstranovani koSiku a olejové panve ze spotfebice davejte
pozor i na horkou péaru a vzduch.
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PRED PRVNIM POUZITIM

e  Odstrante veskery obalovy materidl a ndlepky nebo Stitky.

e Vycistéte kos a kosik na smazeni horkou vodou, trochou ¢isticiho prostfedku a

neabrazivni houby. Tyto ¢dsti se daji bezpecné vycistit v mycce nddobi.

e Vnitini a vnéjsi Cdst zafizeni offete suchym hadfikem.

POUZiVANI

e Viozte desku na smazeni do fritovaciho kosiku.
e Vlozte ingredience do kosiku a zasunte jej zpét do zafizeni.

e Zapnéte stiskem dotykového tlacitka Zapnuti

o  Ofteviete nabidku stisknutim dotykového tlacitka Menu @ a vyberte poZadované
nastaveni.

e  Nabidku vareni spustite stisknutim dotykového tlacitka Start / Pauza @

Pfednastavené menu:

Vepiové . Kureci

Hranolky kotlety Krevety Dort Pizza Ryby Steaky stehna
X & & | ¢ @ & <
200°C 180°C 160°C 160°C 170°C 160°C 180°C 200°C
15 min 25 min 20 min 30 min 20 min 20 min 20 min 20 min

Pozndmka: Nikdy neddvejte olej ani jiné tekutiny pfimo do fritovacino kose.

Pozadovanou teplotu a &as vareni mUzete zvolit manudiné:

e  Stisknéte dotykové tlacitko Teplota

W (zvy3eni nebo snizenio 5° C)

e Stisknéte dotykové tlacitko Cas vareni *
A oW (zvyseni nebo snizeni o 1 minutu)

“ a nastavte pomoci dotykovych tlacitek A g

a nastavte pomoci dotykovych tlacitek

Zvukové piipomenuti mizete nastavit stisknutim dotykového tladitka Alarmu @ : kazdy
dotek pfidd Casovaci alarmu 5 minut. Kdyz vyprsi Cas, uslysite zvukovy signdl 5 pipnuti.

e Ne&které pfisady je nejlépe v poloviné peceni otocCit: vytdhnéte kosik ven za rukojet

(2), otocte jidlo neabrazivnimi varnymi kle§témi a potom zasurite kos zpét do

horkovzdusné fritézy.
e Kdyz uslysite vystrahu Easovace (3 pipnuti), nastaveny Cas pfipravy skoncil: vyberte

fritovaci kos ze spotfebice pomoci rukojeti a kos polozte na tepelné odolnou

podlozku.
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Pozndmka: Spotfebic mizete vypnout i manudiné pred uplynutim stanoveného ¢asu
stla¢enim dotykového tlacitka Start / Pauza.

e  Zkontrolujte, zda je jidlo pfipravené. Pokud ne, jednoduse zasunte fritovaci kos zpét
do zafizeni a nastavte Casovac na nékolik dalsich minut, dokud nenijidlo hotové.
e  Kdyzje jidlo pfipraveno, vyberte jej pomoci neabrazivnich varmnych klesti.

Pozndmka: Pfebytecny olej z prisad se shromazduje na dné kose. Abyste zabrdnili rozliti
oleje, neotdcejte a nenakldnéjte varny kos.

e Vyprdzdnénd fritéza je okamizité pfipravena k pripravé dalsi dévky ingredienci.

NASTAVENI

Tabulka nize védm pomUze zvolit zdkladni nastaveni.
Tato nastaveni slouZi pouze jako doporuceni, protoze Cas a teplota se mohou mirné lisit v
z&vislosti na rdzné velikosti, tvaru a hmotnosti pripravovanych potravin.

Tipy:

e VEéfiipfisady nebo vétsi mnozstvi jidla vyzaduji delsi dobu vareni.

Pfedpripravené tésto vyzaduje kratsi dobu vareni nez doma délané tésto.

Protfepdni jidla béhem doby pfipravy zabraruje nerovnomérnému smazeni.
Pfidanim 2 Cajové IZicky oleje na Cerstvé brambory a ndslednym zamicheijte, ziskate
kfupavy vysledek.

Ve fritéze nepfipravujte mimorddné mastnd jidla, napfiklad klobdsy.

Jidlo, které se d& uvaiit v troubé&, se dd vaiit i ve fritéze.

Optimdini mnoZzstvi na peceni kiupavych hranolek je 500 gram0.

Vlozenim plechu nebo formy na peceni do fritovaciho kose mizete piipravit koldce.

MUzete ohfdt jidlo: nastavte teplotu na 150 °C na 10 minut.
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Min/max | Cas (min) | Teplota Protiepat | Extra
hmotnost (c°)
(9)
Tenké mrazené hranolky | 300-700 9-16 200 Ano Pfedehriev
Hrubé mrazené hranolky | 300-700 11-20 200 Ano Pfedehtev
Domdci hranolky 300-800 10-16 200 Ano /
Domdci bramborové 300-800 18-22 180 Ano /
platky
Domdci bramborové 300-750 12-18 180 Ano /
kostky
Bramborové placky 250 15-18 180 Ano /
Zapékané brambory 500 15-18 200 Ne /
Steaky 100-500 8-12 180 Ne /
Vepiové kotlety 100-500 10-14 180 Ne /
Hamburger 100-500 10-14 180 Ne /
Klobdasy 100-500 13-15 200 Ne /
Kufeci prsa 100-500 10-15 180 Ne /
Mrazené kureci nugetky | 100-500 10-15 200 Ano Pfedehrev
Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 Ne Pfredehrev
Mrazené syr. krokety 100-400 8-10 180 Ne Pfedehrev
Jarni zavitky 100-400 15-20 200 Ano Pfedehrev
Sladky koldaé 300 20-25 160 Ne V pekdci
Slany koldé 400 20-22 180 Ne V pekdci
Muffiny 300 15-18 200 Ne Ve formé
CISTENi A SKLADOVANI

Pfed &i§ténim vidy vytdhnéte zdastréku ze zasuvky a pockejte, ai pristroj zcela

nevychladne.

e Po kazidém pouiiti spotiebic vycistéte.

e  Desku na smazeni a fritovaci kosik ocistéte horkou vodou a trochou cisticiho
prostredku.

e Necistéte zafizeni ani jeho pfislusenstvi kovovymi nebo drsnymi houbami, protoze by
to mohlo poskodit nelepivy poviak.

e Vnéjsi Cast zarizeni otfete navincenou textilii.

. NIKDY neponoiujte do vody ani jiné kapaliny.

Pozndmka: Deska na smazeni a fritovaci kosik jsou vhodné do myc&ky nddobi.

e Kdyz je zafizeni Cisté a suché, skladujte ho v pdvodni krabici, abyste ho ochrdnili pred
prachem a vihkosti.
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OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI — SMERNICE 2012/19/EU

Kvidli ochrané& naseho Zivotniho prostiedi a lidského zdravi by se mél odpad z elektrickych
a elektronickych zafizeni likvidovat v souladu se specifickymi pravidly se zapojenim se
dodavateld i vZivatell. Z tohoto divodu, jak signalizuje symbol  na stitku s jmenovitymi
Uddaiji nebo na obalu, byste toto zafizeni neméli vyhazovat spolu s netfidénym komundinim
odpadem. Uzivatel md prdvo piinést vyrobek na sbérné misto komundinino odpadu,
které provdadirecyklaci odpadu prostfednictvim opétovného pouziti, recyklace nebo
poutziti k jinym U&eldm v souladu se smémici.

ERP DEKLARACE - NARIZENi 1275/2008 / EC

My, TKG SRL, timto potvrzujeme, Ze nd&s vyrobek splfiuje poZzadavky nafizeni 1275/2008 /
ES. I kdyZ nds vyrobek nemad k dispozici funkci na minimalizaci spotfeby energie, kterd by
podle nafizeni 1275/2008 / ES méla po dokonceni hlavni funkce vyrobek vypnout nebo
prepnout do pohotovostnino rezimu, coz je viak prakticky nemozné, protoze by to mohlo

ohrozit hlavni funkci vyrobku natolik, Ze pouzivéni vyrobku by jiz nebylo mozné!
Z tohoto ddvodu vzdy informujeme zdkaznika v nasem ndvodu k obsluze, aby spotiebic
ihned po pouziti odpojil ze sité.

Ndvod k poufZiti je dostupny i v elektronické verzi, staci si ho vyzaddat u autorizovaného
servisu (viz zarucni list).

(*) Kompetentni kvalifikovany elektrikaf: poprodejni oddéleni
vyrobce nebo dovozce nebo jakakoli osoba, ktera je
kvalifikovana, schvalena a kompetentni k provadéni takovych
oprav s cilem pfedchazeni jakymkoli nebezpecim. V kazdém
pfipadé byste méli vratit zafizeni takovému elektrikafi.
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